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Sicherheitshinweise

- g Lesen Sie vor der ersten Inbetriebnahme diese Bedienungs-
N anleitung griindlich durch und befolgen Sie vor allen Dingen
7z die Sicherheitshinweise!

Alle Tatigkeiten an und mit diesem Gerat dirfen nur soweit
ausgefihrt werden, wie sie in dieser Bedienungsanleitung
beschrieben sind.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fir den weiteren
Gebrauch auf. Falls Sie die Mikrowelle einmal weitergeben,
legen Sie bitte auch diese Bedienungsanleitung dazu.

Einsatzbereich/Bestimmungsgemafer Gebrauch

* Dieses Gerdt wurde ausschlieBBlich fir den Gebrauch im Haushalt
bestimmt. Es darf nur zum Erwdrmen von dafir geeigneten Lebensmitteln
in geeigneten Behdltnissen und Geschirr verwendet werden (siehe “Mikro-
wellentaugliche Materialien” auf Seite 11).

® Beim Erwdrmen von Speisen in Kunststoff- oder Papierbehaltern muss das
KochgefaB3 wegen der Maglichkeit einer Entzindung haufig bewacht wer-
den.

¢ Die Mikrowelle eignet sich nicht zum Zubereiten von Speisen in schwim-
mendem Fett. Ebenso eignet sich das Gerét nicht zum Trocknen von
Gegenstanden. Achtung Brandgefahr!

e Kindern darf die Benutzung des Gerdats ohne Aufsicht nur erlaubt werden,
wenn eine angemessene Anweisung gegeben wurde, die das Kind in die
Lage versetzt, die Mikrowelle in sicherer Weise zu benutzen und die
Gefahren einer falschen Bedienung zu verstehen.

A WARNUNG!

Wenn Sie das Gerdt im Kombibetrieb oder im Grillbetrieb betreiben, duir-
fen Kinder wegen der vorkommenden Temperaturen das Gerdrt nur unfer
Autsicht von Frwachsenen benuvtzen.



Sicherheitshinweise

Aufstellung und elekirischer Anschluss

SchlieBen Sie die Mikrowelle nur an eine ordnungsgemafe 230 V~50 Hz
Schutzkontaktsteckdose an, die mit mindestens 16 Ampére gesichert ist.
Benutzen Sie keine Verlangerungskabel.

Stellen Sie sicher, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht unter
dem Gerdt her oder iber heifBe Flachen oder scharfe Kanten verlauft.

Die Mikrowelle muss auf einer ebenen, stabilen Flache aufgestellt werden,
die das Eigengewicht des Gerdts samt dem Hoéchstgewicht der darin zube-
reiteten Nahrungsmittelmenge tragen kann. Stellen Sie die Mikrowelle nur
in einem geschitzten trockenen Raum auf.

Das Gerat ist ein freistehendes Gerat. Es ist nicht zum Einbau gedacht.

WARNUNG!
Beachten Sie die Mindestabstdinde und verdecken Sie auf
keinen Fall die Liftungsschlitze.

Stellen Sie keine Gegenstande auf die Mikro-
welle, da diese im Betrieb heif3 wird. Fir eine
ausreichende Beliftung muss nach oben ein
Abstand von 20 c¢m, an der Riickseite von 10 cm
und an beiden Seiten von jeweils 10 cm einge-
halten werden. Die Offnungen an dem Gerat dir-
fen nicht abgedeckt werden oder verstopft sein.

Die Mikrowelle darf nicht in einem Einbaumabel
aufgestellt werden, da es sich um ein Gerat zur freistehenden Verwendung
handelt.

Schitzen Sie das Gerat vor Tropf- und Spritzwas-

ser. Sollte das Gerat dennoch einmal mit Wasser in

Berihrung gekommen sein, ziehen Sie sofort den

Netzstecker aus der Steckdose.

Achtung!
Heif3e Oberfléche!
WARNUNG!

Wahrend des Betriebs konnen die berthrbaren Oberfldachen
des Gerdats sehr heifs werden.



Sicherheitshinwerse

f Im Falle von Stérungen

Schitzen Sie das Gerét sowie das Netzkabel vor Beschadigungen.
Uberpriifen Sie vor jeder Benutzung das Netzkabel sowie das Gerat auf
Beschadigungen.

Wenn Sie Beschadigungen feststellen, nehmen Sie das Gerat auf keinen
Fall in Betrieb. Ziehen Sie in diesem Fall sofort das Netzkabel am Stecker
aus der Steckdose.

Lassen Sie ein defektes Gerdt umgehend von einer qualifizierten Fach-
werkstatt in Stand setzen und lassen Sie ein beschadigtes Netzkabel sofort
ersetzen oder wenden Sie sich an den Medion-Service, um Gefdhrdungen
zu vermeiden.

WARNUNG!

£s /st gefohriich for alle anderen, auler fir eine dafir ausgebildete Person,
irgendwelche Wartungs- oder Reparaturarbert auszufvhren, die dre Entfer-
nung einer Abdeckung erforder} welche den Schutz gegen Strahlenbelo-
stung durch Mikrowellenenergie sichersrellt

Halten Sie bei Rauchentwicklung unbedingt die Tir geschlossen, um Flam-
menbildung zu vermeiden bzw. bereits bestehende Flammen zu ersticken,
und schalten Sie das Gerat aus (Taste EIN/AUS (I dricken, bis die Uhr-
zeit im Display erscheint).

Ziehen Sie danach umgehend den Netzstecker aus der Steckdose.

WARNUNG!

Ber Beschddgungen an dem Gehduse, an Abdeckungen, an der Tir oder
an dem Tirverschluss diirfen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb neh-
men. lassen Sie dos Gerdt durch eine dofir qualifizierfe Fachwerksioft in
Stand setzen oder wenden Sie sich an den Medion-Service.

Achten Sie auch darauf, dass sich die Mikrowelle nicht zu nah an einer
Warmequelle oder in einem Bereich befindet, in dem sie mit Wasser in
Berihrung kommen kénnte.



Inbetriebnahme und Gebrauch

Wichtige Hinweise

Betreiben Sie die Mikrowelle niemals leer, das heif3t ohne Gargut im Gar-
raum.

Verwenden Sie nur das beiliegende oder in dieser Anleitung als geeignet
beschriebene Zubehar.

Benutzen Sie im Mikrowellenbetrieb niemals Geschirr mit Metallverzierun-
gen, metallisches Geschirr oder den Grillstander, da es sonst zu Beschadi-
gungen am Gerdat kommen kann.

Der Drehteller wird nach einem Garvorgang mit Grill sehr heif3! Benutzen
Sie daher unbedingt Topflappen oder hitzebesténdige Handschuhe, wenn
Sie ihn aus dem Garraum entnehmen.

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Geschirr. Achten Sie beim
Geschirrkauf auf Kennzeichnungen wie ,mikrowellengeeignet” oder ,,Fir
die Mikrowelle” (siehe “Mikrowellentaugliche Materialien” auf Seite 11).

Entfernen Sie keine Abdeckungen im Innenraum der Mikrowelle oder die
Innenfolie des Sichtfensters, da sonst Mikrowellenstrahlung austreten kann.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt.

WARNUNG! Siedeverzug!

Beim Erhitzen von Flissigkeiten in der Mikrowelle kann es zv so genann-
fem Siedeverzug kommen, d. 4., dass die Flissigkert bereits Siedefempe-
ratur hat, ohne dass die beim Kochen tpischen Damprblasen avfireten.
Bers Frschitierungen, wie sie z. B. ber dem Herausnehmen enfstehen,
kommt es dann zu einem plotzlichen Aufkochen der Flissigkert. Deshalb ist
beim Hantieren mit dem Hliissigkertsbehditer Vorsicht gebofen.

Es besteht die Gefahr, dass Sie sich verbriihen!

Stellen Sie deshalb beim Erhitzen von Flussigkeiten unbedingt einen Stab
aus Glas oder Keramik in das GeflB3. So verhindern Sie ein verspdferes
Aufkochen der Flissigkert

Erwdrmen Sie niemals Gargut in verschlossenen Behdltern, da sie leicht
explodieren kénnen. Nehmen Sie deshalb bei Flaschen und verschlieBBbao-
ren Behdltern, wie z. B. Babyflaschen, unbedingt den Verschluss ab.
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Inbetriebnahme und Gebrauch

® Ritzen Sie bei Gargut mit fester Haut, wie z. B. Wiirste oder Tomaten, vor
dem Erhitzen die Haut an verschiedenen Stellen an, um ein Platzen der
Lebensmittel zu vermeiden.

e Erwdrmen Sie Eier mit Schale oder ganze hartgekochte Eier nicht in der
Mikrowelle oder nur in speziell dafir vorgesehenem Mikrowellengeschirr.

ACHTUNG

Bereits gekochte Eier kénnen auch nach der Entnahme aus dem Garraum
noch platzen.

® Nach dem Erhitzen durchmischen Sie wenn méglich das Gargut, um eine
gleichméaBige Temperaturverteilung zu erlangen, oder lassen es fir eine
kurze Zeit im Gerat stehen.

e Prifen Sie vor dem Verzehr die Temperatur der mit der Mikrowelle
erwdrmten Speisen. Bei Babynahrung und Babyflaschen missen Sie spezi-
elle Sorgfalt walten lassen und vor der Prifung der Temperatur die Kinder-
nahrung immer umrihren oder schitteln, um Verbrennungen zu
vermeiden.



Uber Mikrowellen

Mikrowellen sind hochfrequente elekiromagnetische Wellen, die eine Erwar-
mung lhrer Speisen in dem Garinnenraum bewirken. Diese Erwérmung ist um
so effektiver, je mehr Wasser sich in den Lebensmitteln befindet.

Um eine optimale Verteilung der Warme zu erlangen, lassen Sie fertig erhitzte
Gerichte ein bis zwei Minuten in der Mikrowelle zum Nachgaren stehen.

Die Wirkung von Mikrowellen auf Lebensmittel

* Mikrowellen dringen bis zu einer Tiefe von etwa 3 cm in Lebensmittel ein.

e Sie erhitzen die Wasser-, Fett- und Zuckermolekile (Speisen mit hohem
Wasseranteil werden am intensivsten erwdrmt).

* Diese Warme durchdringt dann — langsam - die gesamte Speise und fihrt
zum Auftauen, Erhitzen und Garen der Speise.

® Der Garraum und die Luft im Garraum werden nicht erwérmt (das Speise-
behdaltnis erwarmt sich hauptsachlich durch die heife Speise).

* Jede Speise bendtigt zum Garen bzw. Auftauen eine bestimmte Menge
Energie — nach der Faustformel: Hohe Leistung — kurze Zeit bzw. geringe
Leistung — lange Zeit.

Die Mikrowellenfunktion

® Ein Mikrowellengenerator, das so genannte Magnetron, erzeugt die
Mikrowellen und leitet sie in den Garraum.

e Garraumwdande und Innenscheibe reflektieren die Mikrowellen, so dass
sie nicht aus dem Garraum austreten kdnnen.

* Die Mikrowellenleistung und die Garzeit lassen sich in mehreren Stufen
einstellen.

e Nach Ablauf der Zeit oder beim Offnen der Garraumtir schaltet sich das
Magnetron sofort aus.

® Bei geringerer als der maximalen Mikrowellen-Leistung (900 W) schaltet
sich das Magnetron in Intervallen ein.



Hinweise zum Garen mit der
Mikrowelle

Allgemeine Hinweise

Um die Nahrungsmittel zum Garen richtig einzufillen und anzuordnen,
bringen Sie die dicksten Sticke am GuBeren Rand unter.
Beachten Sie die genaue Koch- oder Garzeit.

Wahlen Sie die kirzeste angegebene Koch- oder Garzeit und verléngern
Sie sie bei Bedarf.

WARNUNG!

Stark Gberkochte Speisen kénnen Qualm entwickeln oder sich entziinden.

Decken Sie die Speisen wéhrend des Koch- oder Garvorgangs mit einer
mikrowellengeeigneten Abdeckung ab. Durch Abdecken werden Spritzer
vermieden; auBerdem wird das Essen gleichmaBiger gegart.

Speisen wie Hahnchenteile und Hamburger sollten wahrend der Zuberei-
tung in der Mikrowelle einmal umgedreht werden, um das Garen zu
beschleunigen. Grofiere Teile wie Braten oder Brathdhnchen missen min-
destens einmal umgedreht werden.

Wichtig ist auch ein Umschichten, z. B. bei Fleischbdllchen: Nach der
Halfte der Zubereitungszeit sollten die Speisen von oben nach unten und
innen nach auBen umgeschichtet werden.
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Hinweise zum Garen mit der Mikrowelle

Mikrowellentaugliche Materialien

Fir lhre Mikrowelle kdnnen Sie sich spezielles Geschirr und Zubehdr kaufen.
Achten Sie auf die Kennzeichnung ,mikrowellengeeignet” oder ,fir die Mikro-
welle”. Sie kénnen aber auch Ihr vorhandenes Geschirr nutzen — wenn das
Material dafir geeignet ist.

Geeignete Materialien

® Porzellan, Glaskeramik und hitzebestandiges Glas

e Kunststoff, der hitzebestandig und mikrowellengeeignet ist (Achtung:
Kunststoff kann sich trotzdem durch Speisen verfarben oder durch die
Hitze verformen)

® Backpapier

Achtung

Verwenden Sie im Grill,/GrillKombibetrieb keine Gefdlbe aus Porzellan,
Keramik oder Kunststolt. sowie Abdeckfolien. Die Marerialien kénnten auk
grund der grofen Hitze brechen oder sich verformen bzw. verschmoren.

Bedingt geeignete Materialien

e Steingut und Keramik. Verwenden Sie TongeféfBe nur zum Auftauen und
bei kurzen Garzeiten, da es sonst aufgrund des Luft- und Wassergehaltes
zu Rissen im Ton kommen kann.

o  Geschirr mit Gold- oder Silberdekor nur dann, wenn es laut Hersteller
.mikrowellengeeignet” ist.

e Aluminiumfolie. Verwenden Sie Alufolie nicht in groflen Mengen. Sie kén-
nen sie jedoch z. B. in kleinen Stiicken zum Abdecken empfindlicher Teile
verwenden. Decken Sie auch Ecken von Gefaf3en ab, um ein Uberkochen
zu verhindern, da sich die Mikrowellenenergie vorrangig auf die Ecken
konzentriert. Halten Sie einen Abstand von 2,5 cm zwischen Folie und
Innenwand ein.

e Aluminiumschalen (z. B. bei Fertigerichten) sind bedingt geeignet, mussen
jedoch mindestens 3 ¢cm hoch sein.
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Hinweise zum Garen mit der Mikrowelle

Nicht geeignete Materialien

* Metall, also alle Metalltépfe, -pfannen und -deckel.

Achtung

Meftall im Garinnenraum fihrt zu Funkenschlag! Dies kann das Gerdt oder
dos Sichtfenster zerstoren! Verwenden Sie doher auch den mitgelieferfen
Grillrost nur im Grifl- odler Kombibetrieb.

* Geschirr mit Mefallteilen (Griffe, Verzierungen oder Béden) oder mit Gold-
oder Silberdekor kann im Mikrowellenbetrieb ebenfalls zum Funkenschlag
fohren.

e Kristall- oder Bleikristallglas kann zerspringen, farbiges Glas kann sich ver-
farben.

¢ Alle Materialien, die nicht hitzebestandig sind, kénnen sich verformen
oder sogar brennen.

Hinweis:

Um zu priifen, ob ein Geschirr fir den Gebrauch in der Mikrowelle geejgnet
/st geben Sie etwas Wasser in das Behdlinis und sfellen es donn in die M-
krowelle. Starfen Sie die Mikrowelle dann mit Taste EINIAUS @ Air 7
Minute auf der hochsten Leistungsstufe. Profen Sie vorsichtig, ob das Gefdl
Koibler ist ols das Wasser. Sollte das Gefoil heilber sein als das Wasser, ist
es fur die Mikrowelle nicht geejgnet Mikrowellengeejgnetes Geschirr er-
warmt sich nur durch diie Hitze der Speise.

WARNUNG!

Sobald Sie Funken, Blitze oder gar Fever bemerken, schalien Sie die M-
krowelle sofort mit TasteEINIAUS @ aus/

12



Hinweise zum Garen mit der Mikrowelle

Ubersicht der geeigneten Materialien fir Mikrowelle,
Grill und HeiB3luft

Die nachstehende Liste ist eine allgemeine Orientierungshilfe, die Ihnen bei der
Wahl des richtigen Kochgeschirrs helfen soll:

Kombibetrieb Grill oder
Kochgeschirr Mikrowelle | (Mikrowelle, HeiBluft
Grill, Heif3luft)
Hitzebestandiges Glas Ja Ja Ja
Nicht-hitzebestandiges Glas Nein Nein Nein
Hitzebestandige Keramik Ja Ja Ja
Mikrowellgntougliches Kunst- Ja Nein Nein
stoffgeschirr
Backpapier Ja Nein Nein
mitgelieferter Grillrost/ . .
Metallschale Nein Nein Ja
Alufolie und Folienbehdltnisse Nein Nein Ja

Grofle und Form von mikrowellengeeigneten Geféafien

Flache, breite GefafBe eignen sich besser als schmale und hohe. ,Flache” Spei-
sen konnen gleichmafiger durchgaren.

Runde oder ovale GefaBe eigen sich besser als eckige. In den Ecken besteht
die Gefahr lokaler Uberhitzung.
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Vor dem ersten Gebrauch

Gerat aufstellen

e Stellen Sie sicher, dass alle Verpackungsmaterialien aus dem Gerat und
von der Innenseite der Tir entfernt wurden.

Achtung

Auvf der rechien Seite des Garinnenraums /st eine Abdeckung im Gehduse
eingesteckt Diese Flafte deckt den Magnetron der Mikrowelle ab und darF
auf keinen Fall entfernt werden!

Q Hinweis:

Uberprifen Sie die Mikrowelle auf etwaige Schiden — beispielswerse, ob
die 7or versetzt oder verbogen /st Tirdichtungen und Dichiflachen beschc-
digt sind] Scharniere und Verschluss defekt oder locker sind, und ob im /n-
nern des Gerdifs oder an der Tur Beulen oder Dellen vorhanden sind. Falls
irgendeine Beschddigung vorliegt nefimen Sie die Mikrowelle nicht in Be-
trieb, sondern wenden Sie sich in dem Fall an den Kundendienst

e Stellen Sie die Mikrowelle nicht in der N&ghe von Wérmequellen, an einem
Ort, an dem Nésse oder hohe Feuchtigkeit auftritt oder in der Néhe von
brennbaren Materialien auf.

o Die Fif3e diirfen nicht entfernt werden.

Achtung

Die Mikrowelle ist fir den Havsgebrauch bestimmt und darf nicht im Freien
verwendef werden/!

o Schlief3en Sie die Mikrowelle an eine 230 V~50 Hz Schutzkontaktsteck-
dose an.
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Vor dem ersten Gebrauch

Gerat leer aufheizen

Vor dem Verwenden der Mikrowelle muss das Gerét zundchst leer aufgeheizt
werden, damit fertigungsbedingte Rickstdnde verdampfen kdnnen. Verwen-
den Sie dazu das Kombi-Programm C-2: Grill + Heif3luft.
Gehen Sie folgendermafen vor:
> Wahlen Sie durch wiederholten Dricken der Taste FUNKTION

A W @& das Programm C-2.
D> Stellen Sie mit der Taste 10 MIN ein Zeit von 30 Minuten ein (3 x dricken).

Hinweis:

Be/ diesem ersten Avtheizen kann es zu einer leichfen Geruchsbildung kom-
men. Der Geruch verschwindet nach kurzer Zeit: Sorgen Sie fir eine ausrer-
chende Beliiflung z. B. durch ein gedtineftes Fensrer.

* Nach 30 Minuten schaltet sich das Geréit automatisch aus. Warten Sie,
bis es vollstandig abgekihlt ist.

® Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und reinigen Sie das Gerat
anschlieBend noch einmal mit einem feuchten Tuch von innen und trocknen
Sie es sorgfdaltig ab.

Zubehor einsetzen

Wenn die Mikrowelle einmal wie oben beschrieben leer aufgeheizt wurde,
darf sie nicht mehr ohne ordnungsgemaf eingesetzten Rollenring und Drehtel-
ler in Betrieb genommen werden.

e Setzen Sie den Rollenring in den Garraum mittig Uber die Antriebsachse.
e Setzen Sie den Drehteller mittig auf den Rollenring.

15



Bedienung

Jedesmal, wenn eine Taste gedrickt wird, ertdnt ein Signalton als Bestatigung
des Tastendruckes.

Die Uhrzeit einstellen

Wenn die Mikrowelle zum ersten Mal in Betrieb genommen wird oder die
Spannungsversorgung unterbrochen war, zeigt das Display "0:00" an. Stellen
Sie die Uhr folgendermaf3en:

>

>

>
>

>

Driicken Sie die Taste UHR (5. Im Display leuchtet das Uhrsymbol (5. Die
Stundenanzeige und das Timer-Symbol O blinken.

Dricken Sie die Tasten 1 MIN/1SEC so oft, bis die richtige Stunde er-
scheint (1 MIN zahlt nach oben; 1SEC zahlt nach unten).

Bestdtigen Sie mit der Taste UHR (G. Die Minutenanzeige blinkt.

Dricken Sie die Taste 1 MIN/1SEC so oft, bis die richtige Minute er-
scheint (1 MIN zahlt nach oben; 1SEC zahlt nach unten).

Bestdtigen Sie wiederum mit der Taste UHR (. Die Uhrzeit ist gestellt.

Um die aktuelle Tageszeit abzulesen, wahrend die Mikrowelle in Betrieb ist,
driicken Sie die Taste UHR (& die Uhrzeit wird dann fir 5 Sekunden im Dis-
play angezeigt.

Kindersicherung

Um die Kindersicherung zu aktivieren, halten Sie die Tasten 1 MIN und

10 SEC fiir zwei Sekunden gedriickt. Das Schlosssymbol O— erscheint
im Display. Es kann nun keine Funktion an der Mikrowelle ausgefihrt wer-
den.

Halten Sie die Tasten 1 MIN und 10 SEC wiederum fir zwei Sekunden
gedrickt, um die Kindersicherung zu deaktivieren. Das Schlosssymbol

O— verschwindet.

16



Bedlienung

Allgemeines zur Einstellung

Wabhrend Sie eine Einstellung vornehmen, blinkt mindestens ein Symbol im Dis-

play.

* Blinkendes Timersymbol: Eine Zeiteingabe wird erwartet
(Tasten 1 MIN, 10 SEC, 10 MIN).

&
1\
';O

iN

* Blinkendes Startbereitschaftssymbol: Jetzt kann die Taste

&
EIN/AUS @ gedrickt werden, um den Garvorgang zu :@ s
starten. v v

e Bitte beachten Sie, dass die Anzeige nicht von selbst authdrt zu blinken.
I Beenden Sie die Eingabe immer durch Driicken der Taste EIN/AUS (.
i Wenn Sie den Einstellungsvorgang abbrechen machten, ohne die Mikro-

welle zu starten, 6ffnen Sie die Mikrowellentiir und driicken Sie dann die
Taste EIN/AUS (I. Die Einstellung wird zurickgesetzt.

Garvorgang unterbrechen und beenden
> Sie kénnen den Kochvorgang unterbrechen, indem Sie die Tur 6ffnen. Mit
dem SchlieBBen der Tir wird der Kochvorgang fortgesetzt.

Nach Ablauf des Garvorgangs ertdnen finf Signalténe und die die Mikrowelle
schaltet sich aus.

> Offnen Sie die Tir und entnehmen Sie das Gargut. Nach dem SchlieBen
der Tir ist die Mikrowelle ausgeschaltet.

> Sie kdnnen den Kochvorgang vorzeitig abbrechen, indem Sie EIN/AUS
(@ dricken.
WARNUNG!

Da dlie Speisen bzw. die Behdiltnisse sehr heil sein kdnnen, verwenden Sie
unbedingt Topflappen oder hitzebesicndjge Handschuhe, wenn Sie die
Spersen aus dem Garraum nehmen.
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Bedlienung

Startzeitvorwahl (Timer)

Sie kénnen den Start der Garzeit vorprogrammieren. Hierzu muss die Uhr rich-
tig gestellt sein (siehe “Die Uhrzeit einstellen” auf Seite 16). Die maximale Vor-
wabhlzeit ist 90 Minuten. Gehen Sie folgendermaf3en vor:

I> Driicken Sie die Taste UHR (S und stellen Sie mit den Tasten 1 MIN und
10 SEC die gewinschte Startzeit ein (gehen Sie genau so vor wie beim
Stellen der Uhr).

Berspie/-Wenn die Uhr auf 16:30 Uhr steht, und Sie machten die Mikro-
welle in einer Stunde starten, stellen Sie 17:30 Uhr ein. In diesem Beispiel
kénnten Sie als spateste Zeit 18:00 Uhr einstellen.

D> Wahlen Sie mit der Taste FUNKTION &2 W & die gewinschte Ener-
giestufe.

> Wahlen Sie mit den Tasten 10 MIN, 1 MIN oder 10 SEC die ge-
winschte Gardauer.

> Dricken Sie EIN/AUS (T, um den Garvorgang zu starten.

Wenn Sie keine Energiestufe und keine Gardauer einstellen und direkt EIN/
AUS (@ dricken, ertdnen zur eingestellten Zeit zehn Signaltdne; die Mikro-
welle schaltet sich aber nicht ein.
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Bedlienung

Ubersicht der Garmethoden

lhre Mikrowelle kann auf folgende Weisen garen:
* im Mikrowellenbetrieb

® im Grillbetrieb

¢ im HeiBluftbetrieb

e mit der Auftaufunktion

¢ in der Kombination Mikrowelle mit Grill

e in der Kombination Mikrowelle mit Heif3luft

® in der Kombination HeiB3luft mit Grill

® mit einem der acht Automatikprogramme

Mit Ausnahme der Automatikprogramme wahlen Sie alle Garmethoden mit
der Taste FUNKTION a2 W &3 -

Die Garmethoden werden im Folgenden beschrieben.

Mikrowellenbetrieb

e Garen mit der Mikrowelle eignet sich gut fir: Getranke, Suppen, Eintép-
fe, SoBBen, Fleisch (ohne Kruste), Fisch (gedunstet), Gemuse, Reis, Kartof-
feln, Nudeln. (Fir einige dieser Lebensmittel stehen auch Automatik-
Programme zur Verfigung.)

Schnellstart

Mit einem einzigen Tastendruck kdnnen Sie im Mikrowellenbetrieb einen Gar-

vorgang von 1 Minute starten:

D> Stellen Sie das Gargut auf den Drehteller
und schlieBen Sie die Mikrowellentir.

> Driicken Sie die Taste EIN/AUS (I3. Die Mi-
krowelle gart auf der héchsten Energiestufe
(900 Watt) und schaltet nach 1 Minute ab.

> Um vorzeitig abzubrechen, driicken Sie wie-
derum EIN/AUS (.

Diese Garmethode eignet sich z. B. zum Erwdrmen eines Getranks oder zum
kurzen Nachgaren.
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Mikrowellenenergie einstellen

Sie konnen Zeit und Energiestufe fir den Mikrowellenbetrieb folgendermaf3en
manuell einstellen:

Nur Zeit einstellen

> Stellen Sie die Zeit mit den Tasten 10 MIN,
1 MIN und 10 SEC ein. Sie konnen die Ta-
sten in beliebiger Reihenfolge driicken, um
die Gesamtzeit zu wahlen.
Beispiel: Um 12:30 Minuten einzustellen,
dricken Siez. B.2 x1 MIN, 1 x10 MIN,
3 x10 SEC.

> Wenn Sie anschlieBend die Taste EIN/AUS (I dricken, gart die Mikro-
welle auf der héchsten Energiestufe (200 W).

Energiestufe und Zeit einstellen

> Waéhlen Sie durch wiederholtes Driicken der
Taste FUNKTION &y |y @ die Mikro-
wellenenergie: 100 % Leistung > 70 % Lei-
stung > 50 % Leistung > 30 % Leistung >
10 % Leistung.

D> Wahlen Sie anschlieend mit den Tasten
10 MIN, 1 MIN oder 10 SEC eine Gardauer.

D> Dricken Sie dann EIN/AUS (@, um den Garvorgang zu starten.

Die folgende Tabelle beschreibt die Funktion der Energiestufen:

Energie in % Leistung in Watt Einsatz/Wirkung
10 % ca. 20 W Schonendes Auftauen (z. B. Sahnetorten)
30 % ca. 270 W Empfindliche Speisen aufwdrmen (z. B.

Babynahrung); Kécheln

50 % ca. 450 W Ge.m'Use aufwérmen;
Fleisch schonend garen

o Fertige Gerichte schnell aufwérmen;
70% ca. 630 W gréfere Fleischsticke, Auflaufe garen

100 % 900 W Flissigkeiten erhitzen;

Gemise, Fisch garen
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Bedlienung

o Wahrend des Garens schaltet sich der Magnetron mit einem horbaren
Gerdusch ein. Bei einer reduzierten Energiestufe schaltet der Magnetron
in Intervallen ab.

Auftauen

Die Mikrowelle verfigt Gber ein Auftauprogramm. Hierzu missen Sie das Ge-
wicht der aufzutauenden Speise einstellen (maximal 1,9 kg). Die Auftauzeit
wird dann automatisch gestellt. Gehen Sie folgendermaf3en vor:
> Wahlen Sie mit der Taste FUNKTION
a~ W & die Auftaufunktion. Im Display er-
scheint 0.1 kg (das geringste Auftauge-
wicht von 100 g).
> Stellen Sie mit den Tasten 10 SEC und
1 MIN das Gewicht ein:
10 SEC: jeweils 100 g mehr;
1 MIN:1 kg mehr. Sie kénnen maximal 1,9 kg Gewicht einstellen.
> Dricken Sie EIN/AUS @, um den Garvorgang zu starten.

Im Display erscheint die Auftauzeit: 100 g: 2:30 Minuten, 200 g: 4:00 Minu-
ten, 300 g: 5:30 Minuten usw. bis 1,9 kg: 37:30 Minuten

Grillbetrieb

s Garen mit dem Grill der Mikrowelle eignet sich gut zum schnellen Brau-
nen und Gratinieren von Gerichten mit kurzen Garzeiten, z. B. vofiir:
diinnen Fleischscheiben, Steaks, Hackfleisch, Kebab, Wirstchen; iiber-
backene Sanddwiches und Gratin-Gerichte.

Die maximale Garzeit ist 60 Minuten.

Beim Grillbetrieb stoppt die Garzeit nach der Halfte der Zeit, damit das Grill-
gut gewendet werden kann.

Im Grillbetrieb kénnen Sie, sofern sich die Speisen dafir eignen, den mitgelie-
ferten Grillrost verwenden.

Stellen Sie die Grillfunktion folgendermaf3en ein:
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> Wahlen Sie mit der Taste FUNKTION
~ W & die Grillfunktion ,G — 1

> Woéhlen Sie mit den Tasten 10 MIN,
1 MIN oder 10 SEC die gewinschte Gar-
daver (maximal 60 Minuten).

> Driicken Sie EIN/JAUS @, um den Garvor-
gang zu starten.

> Nach der Halfte der Garzeit erténen zwei Signalténe. Sie kdnnen jetzt die
Tir 6ffnen und das Grillgut wenden.

> SchlieBBen Sie die Tir wieder und driicken Sie EIN/AUS (@, um den Gar-
vorgang fortzusetzen.

Wenn Sie die Tir nicht &ffnen, wird der Garvorgang automatisch nach einer
Pause von 1 Minute fortgesetzt.

Hei3luftbetrieb

e Garen mit HeiBluft eignet sich gut zum Backen von Kleingeback oder an-
I derem Gebiick mit wenig Feuchtigkeit; z. B. fir Rihrkuchen mit hohem
Mehlanteil, Biskuit, Mirbeteig, Brandteig, Soufflés, Baisers.

Bei einigen Gericht muss im Heif3luftbetrieb vorgeheizt werden, um die ge-
winschte Temperatur zu erreichen.

Vorheizen

> Wabhlen Sie durch wiederholtes Driicken der
Taste FUNKTION a2 |y @& die bendtigte
HeiBlufttemperatur: 230 °C > 220 °C >
200 °C > 180 °C > 160 °C.

> Driicken Sie dann EIN/AUS (T3. Das Vorhei-
zen im HeiBluftbetrieb beginnt.

Wenn die Temperatur erreicht ist, erklingen zwei Signalténe. Stellen Sie dann
das Kochgut in die Mikrowelle. Stellen Sie das Heiluftprogramm dann wie im
Folgenden beschrieben ein.

Garen im Heizluftbetrieb

> Woéhlen Sie wiederum durch wiederholtes Driicken der Taste FUNKTION
a~ W @& die bendtigte HeiBlufttemperatur: 230 °C > 220 °C > 200 °C
> 180 °C > 160 °C.
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> Woahlen Sie anschliefend mit den Tasten 10 MIN, 1 MIN oder 10 SEC
eine Gardauer. Die langste Gardauer betragt 90 Minuten.

> Dricken Sie dann EIN/AUS (. Der HeiBluftbetrieb beginnt.

Kombibetrieb

Im Kombibetrieb werden jeweils zwei der drei Betriebsarten Mikrowelle, Heif3-
luft und Grill kombiniert. Es stehen drei Kombiprogramme zur Verfigung.

C-1: HeiB3luft und Mikrowelle

Die Kombination von Heif3luft und Mikrowelle ist geeignet fir Backofengericht,
die viel Feuchtigkeit oder Fett enthalten, z. B.: dickere Fleischsticke mit viel Fett
(wie Schweinebraten), Gefligel, Auflaufe mit viel Flussigkeit, Kuchen mit viel
Feuchtigkeit.

Zusammensetzung der Kombination C-1:

Pro Minute 25 Sekunden Mikrowelle bei 50 %-
iger Energie (450 W) und 35 Sekunden Heif3luft
bei 200 °C.

C-2: Grill und Heif3luft

Die Kombination von Grill und HeiBluft eignet
sich zum schnellen Rasten.

Zusammensetzung der Kombination C-2:
Pro Minute 25 Sekunden Girill bei 50 %-iger En-
ergie und 35 Sekunden HeiB3luft bei 210 °C.

C-3: Grill und Mikrowelle

Die Kombination von Grill und Mikrowelle eig-
net sich fir Gericht, die gleichzeitig gegart wer-
den und eine Kruste erhalten sollen, z. B.:
dickere Fleischstikke mit wenig Fett, flache Gra-
tins und Auflaufe mit wenig Flissigkeit, Pizza,
Fischfilet, gebackene Kartoffeln.

Zusammensetzung der Kombination C-3:
Zur Halfte Mikrowelle bei 50 %-iger Energie (450 W) und Girill bei 50 %-iger

Energie.
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Garvorgang starten

> Nachdem Sie einen Kombibetrieb gewahlt haben, stellen Sie mit den Tao-
sten 10 MIN, 1 MIN oder 10 SEC eine Garzeit ein (maximal 60 Minu-
ten).

D> Dricken Sie EIN/AUS @, um den Garvorgang zu starten.

Automatisches Kochen und Garen

Die Mikrowelle verfigt Gber acht Automatik-Programme. Bei den Automatik-
Programmen ermittelt die Mikrowelle automatisch die Garzeit und die entspre-
chende Leistungsstufe zu einem eingegebenen Gewicht bzw. einer Portionen-
anzahl.

Bildsymbole

o Der mitgelieferte Aufkleber stellt die Bedeutung der einzelnen Program-
me in Pikirogrammen dar. Sie kdnnen den Aufkleber auf dem Bedienfeld
anbringen.

) N =y
& s 2 | &

Programm A - 1:

Automatisches Gemiise
Aufwdrmen

Programm A — 2: | Programm A - 3: | Programm A - 4:
Nudeln Kartoffeln

Programm A — 5: | Programm A - 6: | Programm A - 7: | Programm A — 8:
Pizza Fleisch Fisch Hahnchen.
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Automatik-Programm einstellen

So stellen Sie ein Auto-Programm ein:

> Waéhlen Sie das gewiinschte Programm mit
der Taste AUTO.

AUTO O

> Stellen Sie durch wiederholtes Driicken der _
Tasten 10 SEC oder 1 MIN das Gewicht COMB - &
bzw. die Portionenzahl ein: "% '-,
10 SEC: die Auswahl beginnt beim hoch- ’ ’ -'
sten Gewicht; -’ x -
1 MIN: die Auswahl beginnt beim niedrig- < AUTO O
sten Gewicht.

Einstellméglichkeiten

Folgende Einstellungen sind méglich:

Programm /Gericht Gewicht /Portion

A—1 Aufwiirmen ke [01 J02 [03 [04 |05 [06

A —2 Gemiise ke [01 J02 [03 [04 [05 [06

A -3 Nudeln Port. |1 2

A — 4 Karfoffeln ke [02 |03 [04 [05 [06 [07 [09 [101 [13 |15
A —5Pizza kg [01 [02 [03 [04 [05 [06

A — 6 Fleisch ke [O01 [02 [03 |04 [O5 [06 [08 [10 [13 |15
A -7 Fisch ke [02 [03 [04 [05 [06 [08 |10

A — 8 Hahnchen ke [02 |04 |06 [O8 [10 [12 |14 [16 |18 [20

Die einzelnen Automatik-Programme

A-1 Aufwérmen

Dieses Programm lauft nur mit Mikrowellenener-
gie ab.

A -

gramm zwischen ca. 0:25 und 3:20 Minuten. AuTO O

Je nach eingestelltem Gewicht lauft das Pro-
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Stellen Sie den Teller mit dem Gericht, das Sie aufwdarmen wollen, auf den
Drehteller in den Garraum.

A-2: Gemuse

Dieses Programm lauft nur mit Mikrowellenener-
gie ab. —

Je nach eingestelltem Gewicht lauft das Pro-
gramm zwischen ca. 2 und 7:30 Minuten. AuTO O

Legen Sie das Gemise in kleineren Stiicken in
einer Lage in ein flaches mikrowellengeeignetes Gefaf3. Fiigen Sie ein wenig
Wasser hinzu.

A-3: Nudeln

Dieses Programm lauft nur mit Mikrowellenener-
gie ab.

Sie kénnen eine Portion (4:30 Minuten) oder
zwei Portionen (7:40 Minuten) einstellen.

Verwenden Sie fir das Kochen von Nudeln ein
hohes Gefdf3, da die Gefahr des Uberkochens besteht. Verwenden Sie soviel
Woasser wie beim konventionellen Kochen.

Kochen Sie zunachst das Wasser in dem abgedeckten Behdltnis auf. Geben
Sie dann die Nudeln hinzu und starten Sie das Programm.

Lassen Sie die Nudeln anschlieBend ca. 3 Minuten ruhen.

A-4: Kartoffeln

Dieses Programm lguft mit Mikrowellenenergie
(50 %) und HeiB3luft (200 °C) ab. Ein Vorheizen
ist nicht notwendig.

Je nach eingestelltem Gewicht lauft das Pro- AuTO O
gramm zwischen ca. 11:30 und 28:30 Minu-

ten.

Falls Sie ungeschalte Kartoffeln verwenden, stechen Sie Schalen ein paar Mal
ein. Legen Sie die Kartoffeln auf einen mikrowellengeeigneten Teller oder ein
Gefaf3. Verwenden Sie moglichst gleich grof3e Kartoffeln und legen Sie sie ne-
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beneinander. Wenn méglich, sollten sich die Kartoffeln nicht berihren. Bedek-
ken Sie den GefaéBboden etwa einen halben Zentimeter hoch mit Wasser.

A-5: Pizza

Dieses Programm lguft mit Mikrowellenenergie
(50 %) und HeiBluft (200 °C) ab. Ein Vorheizen
ist nicht notwendig.

Je nach eingestelltem Gewicht lauft das Pro-
gramm zwischen ca. 9:30 und 19:02 Minuten.

A-6: Fleisch

Dieses Programm lauft mit Mikrowelle (50 %)
und Grill (50 %) ab.

Dieses Programm lguft in mehreren Garstufen
unter Verwendung von Mikrowellenleistung und AuTO O
Grill ab. Je nach eingestelltem Gewicht lauft das

Programm zwischen ca. 12 und 30 Minuten.

ACHTUNG
Verwenden Sie keine Abdeckungen, da dieses Programm mit
zugeschaltetem Grill ablauft.

Legen Sie die Fleischsticke auf einen mikrowellengeeigneten Teller. Wiirzen
Sie das Fleisch nach Bedarf.

Die Fleichsticke sollten gewendet werden, um gleichmafig zu garen. Zum Un-
terbrechen kénnen Sie einfach die Tir dffnen. Nach dem SchlieBen wird der
Garvorgang fortgesetzt.

A-7: Fisch

Dieses Programm lauft mit Mikrowellenenergie
(80 %) ab.

Je nach eingestelltem Gewicht lauft das Pro-
gramm zwischen ca. 4 und 12 Minuten. AuTO O

Legen Sie die Fischsticke auf einen mikrowellen-
geeigneten Teller, geben Sie ein wenig Fett oder Butter dazu, wiirzen Sie nach
Bedarf und Geschmack und starten Sie das Kochprogramm fir Fisch.
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A-8: Héhnchen

Dieses Programm lguft mit Mikrowellenenergie
(50 %) und HeiBluft (200 °C) ab. Ein Vorheizen -
ist nicht notwendig.
Je nach eingestelltem Gewicht lauft das Pro- AuTO O
gramm zwischen ca. 15:15 und 56:05 Minu-

ten.

Wenn Sie ein ganzes Hahnchen garen, decken Sie die diinnen Teile mit Stik-
ken von Aluminiumfolie ab.

Ein ganzes Hahnchen muss gewendet werden, um gleichmé&fig zu garen. Zum
Unterbrechen kénnen Sie einfach die Tir &ffnen. Nach dem SchlieBen wird
der Garvorgang fortgesetzt.

Nachgaren

Die Automatik-Programme dauern eine festgesetzte Zeit, je nach eingestelltem
Gewicht.

Falls Sie am Ende der Garzeit feststellen sollten, dass die Speise noch nicht
durchgegart ist, starten Sie anschlieBend einfach einen weiteren Garvorgang,

der dem Garvorgang des Automatik-Programms entspricht (Mikrowelle, Grill
oder HeiBluft).
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Reinigung und Pflege

Mangelhafte Sauberkeit des Gerdts kann zu einer Zerstdrung der Gerateober-
flachen fihren, die ihrerseits die Gebrauchsdauer beeinflusst und méglicher-
weise zu gefdhrlichen Situationen fihrt. Reinigen Sie die Mikrowelle daher
regelméafBig und entfernen sie samtliche Nahrungsreste.

* Schalten Sie die Mikrowelle aus und ziehen Sie vor dem Reinigen den
Stecker aus der Steckdose.

¢ Halten Sie den Herd innen sauber. Wischen Sie Spritzer oder verschittete
Flussigkeiten, die an den Herdwanden haften, mit einem feuchten Tuch ab.
Bei starker Verschmutzung kann ein mildes Reinigungsmittel verwendet
werden. Keine Sprays oder sonstigen scharfen Reinigungsmittel verwen-
den, da sie die Tiroberfldche angreifen, verkratzen oder abstumpfen
kénnten.

¢ Die AuBenflachen sollten mit einem feuchten Tuch gereinigt werden. Um
eine Beschadigung der Betriebsteile im Innern des Herdes zu verhindern,
muss vermieden werden, dass Wasser in die Beliftungséffnungen ein-
dringt.

e Teile der Tir, des Sichtfensters, insbesondere der Dichtung und des
SchlieBmechanismus reinigen Sie vorsichtig mit einer milden Seifenlsung.
Achten Sie besonders auf Beschddigungen an diesen Teilen.

® Das Bedienfeld darf nicht nass werden. Mit einem weichen, feuchten Tuch
reinigen. Wenn Sie das Bedienfeld reinigen, die Herdtir offen stehen las-
sen, um zu verhindern, dass der Herd versehentlich eingeschaltet wird.

e Sollte sich im Innern oder auf den Auf3enflachen Dampf ansammeln, die-
sen mit einem weichen Tuch abwischen.

e Dampf kann auftreten, wenn der Mikrowellenherd bei hoher Feuchtigkeit
betrieben wird; das ist normal.

® Der Drehteller aus Glas muss gelegentlich herausgenommen werden, um
ihn zu reinigen. Spilen Sie den Teller in warmem Wasser mit milder Sei-
fenldsung oder in der Geschirrspilmaschine.

® Trocknen Sie den Drehteller danach griindlich mit einem weichen Tuch ab.
Wenn Sie den Drehteller aus der Bodendffnung herausgenommen haben,
um ihn zu reinigen, achten Sie darauf, dass er wieder richtig eingesetzt
wird.
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¢ Der Rollenring und der Boden des Herdes sollen regelmaBig gereinigt wer-
den, um eine starke Ger&uschentwicklung zu vermeiden.

® Wischen Sie die Bodenflache des Herdes einfach mit einem milden Reini-
gungsmittel aus. Der Rollenring kann in mildem schaumigem Wasser oder
in der Geschirrspilmaschine gesplt werden.

o Geruchsriickstande im Herd kénnen entfernt werden, indem Sie eine Tasse
Wasser mit dem Saft und der Schale einer Zitrone in ein tiefes mikrowel-
lenfestes Gefaf3 geben und 5 Minuten in der Mikrowelle erhitzen. Griind-
lich auswischen und mit einem weichen Tuch trocken wischen.

® Wenn das Licht im Herd ersetzt werden muss, wenden Sie sich an eine
dafir qualifizierte Fachwerkstatt oder den Medion-Service.

Aufbewahrung

Wenn Sie das Gerdt Uber langere Zeit nicht benutzen, ziehen Sie den Netz-
stecker und bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen Ort auf.
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Fehlerbehebung

Problem

Mégliche Ursache

Lésung

Das Gerdt ldsst sich
nicht starten

Der Netzstecker ist nicht
richtig eingesteckt.

Ziehen Sie den Netzstecker
und stecken Sie ihn nach ca.
10 Sekunden wieder ein.

Die Sicherung ist durch-
gebrannt oder die Strom-
unterbrechung ist aktiv.

Ersetzen Sie die Sicherung
oder setzen Sie die Stromun-
terbrechung zuriick (kontaktie-
ren Sie hierzu unseren
Service).

Die Steckdose ist defekt.

Uberpriifen Sie die Steck-
dose, indem Sie ein anderes
Gerdt anschlieBen.

Das Gerat heizt nicht
auf.

Die Tur ist nicht geschlos-
sen.

Schlief3en Sie die Tur.

Der Drehteller
erzeugt laute Gerau-
sche beim Drehen.

Der Rollenring oder der
Ofenboden sind ver-
schmutzt.

Reinigen Sie das Gerdt.
Lesen Sie unter ,Reinigung
und Pflege” nach.
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Technische Daten

Nennspannung: 230 V~ 50 Hz
Nennleistung (Mikrowelle): 1400 W
Nennausgangsleistung (Mikrowelle): 900 W
Nennleistung Heif3luft: 1350 W
Nennleistung Grill: 1200 W
Garraumvolumen: 25 Liter
Mikrowellenfrequenz: 2450 MHz

Technische Anderungen vorbehalten!

C€

Entsorgung

Gerat

Am Ende der Lebensdauer des Gerdts stellen Sie bitte sicher, dass das
E Gerat umweltgerecht entsorgt wird. Dies kann z. B. Uber eine 6riliche
Sammelstelle fir Altgerate erfolgen. Erkundigen Sie sich bei lhrer &rt-
W |ichen Verwaltungsstelle Gber die Entsorgungsméglichkeiten vor Ort.
Schneiden Sie vor der Entsorgung das Kabel ab.

Verpackung

oy lhre Mikrowelle befindet sich zum Schutz vor Transportschaden in ei-

%49 ner Verpackung. Verpackungen sind Rohstoffe und somit wiederver-
wendungsfahig oder kénnen dem Rohstoffkreislauf zuriickgefihrt
werden.
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