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Ihr Beitrag zum Umweltschutz

Entsorgung der Transport-
verpackung

Die Verpackung schutzt das Gerat vor
Transportschaden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertrag-
lichen und entsorgungstechnischen
Gesichtspunkten ausgewahit und des-
halb recycelbar.

Das Ruckfuhren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Ihr
Fachh&ndler nimmt die Verpackung zu-
ruck.

Entsorgung des Altgerétes

Elektrische und elektronische Altgerate
enthalten vielfach noch wertvolle Mate-
rialien. Sie enthalten aber auch schadli-
che Stoffe, die fur ihre Funktion und Si-
cherheit notwendig waren. Im Restmull
oder bei falscher Behandlung kénnen
diese der menschlichen Gesundheit
und der Umwelt schaden. Geben Sie
Ihr Altgerat deshalb auf keinen Fall in
den Restmull.

Nutzen Sie stattdessen die von lhrer
Kommune eingerichtete Sammelstelle
zur Ruckgabe und Verwertung elektri-
scher und elektronischer Altgerate.

Achten Sie darauf, dass die Rohr-
leitungen Ihres Kéltegerates bis zum
Abtransport zu einer sachgerechten,
umweltfreundlichen Entsorgung nicht
beschadigt werden.

So ist sichergestellt, dass das im Kalte-
kreislauf enthaltene Kaltemittel und das
im Kompressor befindliche Ol nicht in
die Umwelt entweichen kann.

Bitte sorgen Sie daflr, dass Ihr Altgerat
bis zum Abtransport kindersicher auf-
bewahrt wird. Hierlber informiert Sie
diese Gebrauchsanweisung im Kapitel
"Sicherheitshinweise und Warnungen'".



Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieses Gerat entspricht den vorge-
schriebenen Sicherheitsbestimmun-
gen. Ein unsachgemaBer Gebrauch
kann jedoch zu Schaden an Perso-
nen und Sachen fuhren.

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
aufmerksam durch, bevor Sie das
Gerat in Betrieb nehmen. Sie enthalt
wichtige Hinweise fur den Einbau,
die Sicherheit, den Gebrauch und
die Wartung des Gerates. Dadurch
schitzen Sie sich und verhindern
Schaden am Gerat.

Bewahren Sie die Gebrauchsanwei-
sung auf, und geben Sie sie einem
eventuellen Nachbesitzer weiter!

BestimmungsgemaBe
Verwendung

P> Das Gerat darf ausschlieBlich im
Haushalt und in haushaltsahnlichen
Aufstellumgebungen verwendet wer-
den, wie beispielsweise

— in Laden, Buros und anderen &hnli-
chen Arbeitsumgebungen

— in landwirtschaftlichen Anwesen

— von Kunden in Hotels, Motels, Frih-
stlckspensionen und weiteren typi-
schen Wohnumfeldern.

Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch
im AuBenbereich bestimmt.

Verwenden Sie das Gerat ausschlie3-
lich im haushaltstblichen Rahmen zum
Kdhlen und Lagern von Lebensmitteln
sowie zum Lagern von Tiefklhlkost,

zum Gefrieren frischer Lebensmittel
und zum Bereiten von Eis.

Alle anderen Verwendungszwecke sind
unzulassig und méglicherweise gefahr-
lich. Der Hersteller haftet nicht fir Sché-
den, die durch bestimmungswidrigen
Gebrauch oder falsche Bedienung
verursacht werden.

P> Personen, die aufgrund ihrer physi-
schen, sensorischen oder geistigen Fa-
higkeiten oder ihrer Unerfahrenheit
oder Unkenntnis nicht in der Lage sind,
das Geréat sicher zu bedienen, durfen
dieses Gerat nicht ohne Aufsicht oder
Anweisung durch eine verantwortliche
Person benutzen.

Kinder im Haushalt

P> Kinder ab acht Jahren dirfen das
Gerat nur ohne Aufsicht benutzen,
wenn ihnen die Bedienung des Gerétes
so erklart wurde, dass sie das Gerét si-
cher bedienen kdnnen. Kinder missen
mogliche Gefahren einer falschen Be-
dienung erkennen kénnen.

P> Kinder unter acht Jahren mussen
vom Gerat ferngehalten werden, es sei
denn, sie werden standig beaufsichtigt.

P> Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich
in der N&he des Gerates aufhalten.
Passen Sie auf, dass Kinder nicht mit
dem Gerat spielen, sich z. B. an die
Geratetlr hangen.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Technische Sicherheit

P> Kontrollieren Sie das Gerat vor dem
Einbau auf auBere sichtbare Schaden.
Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat auf
keinen Fall in Betrieb.

Ein beschadigtes Geréat kann Ihre Sicher-
heit gefahrden!

P> Wenn die Netzanschlussleitung be-
schadigt ist, muss diese durch eine vom
Hersteller autorisierte Fachkraft ersetzt
werden, um Gefahren fur den Benutzer
zu vermeiden.

P> Dieses Gerat enthéalt das Kaltemittel
Isobutan (R600a), ein Naturgas mit ho-
her Umweltvertraglichkeit, aber brenn-
bar. Es schadigt nicht die Ozonschicht
und erhéht nicht den Treibhauseffekt.
Die Verwendung dieses umweltfreundli-
chen Kaltemittels hat teilweise zu einer
Erhéhung der Betriebsgerdusche ge-
fuhrt. Es kénnen neben den Laufgerau-
schen des Kompressors Strémungsge-
radusche im gesamten Kéaltekreislauf
auftreten. Diese Effekte sind leider nicht
vermeidbar, haben aber auf die Lei-
stungsfahigkeit des Gerétes keinen Ein-
fluss.
Achten Sie beim Transportieren und
beim Aufstellen des Gerétes darauf,
dass keine Teile des Kaltekreislaufes
beschadigt werden. Herausspritzendes
Kéltemittel kann zu Augenverletzungen
fUhren!
Bei Beschadigungen:
- Vermeiden Sie offenes Feuer oder
Zandquellen,
- ziehen Sie den Netzstecker,
- durchluften Sie den Raum, in dem das
Gerét steht, fur einige Minuten, und
- benachrichtigen Sie den Kunden-
dienst.

P> Je mehr Kaltemittel in einem Gerat
ist, umso gréBer muss der Raum sein,
in dem das Gerat aufgestellt wird. Bei
einem eventuellen Leck kann sich in zu
kleinen Raumen ein brennbares
Gas-Luft-Gemisch bilden.

Pro 8 g Kaltemittel muss der Raum min-
destens 1 m3 groB sein. Die Menge des
Kaltemittels steht auf dem Typenschild
im Inneren des Gerates.

P> Ein sicherer Betrieb des Gerates ist
nur dann gewabhrleistet, wenn das Ge-
rat nach der Gebrauchsanweisung
montiert und angeschlossen wird.

P> Vergleichen Sie vor dem AnschlieBen
des Geréates unbedingt die
Anschlussdaten (Spannung und Fre-
quenz) auf dem Typenschild mit denen
des Elektronetzes.

Diese Daten mussen unbedingt Uber-
einstimmen, damit keine Schaden am
Gerat auftreten. Im Zweifelsfall fragen
Sie Ihre Elektro-Fachkraft.

P> Der Anschluss des Gerates an das
Elektronetz darf nicht Uber Verlange-
rungskabel oder Mehrfachsteckdosen
erfolgen, da sie nicht die nétige Sicher-
heit gewéhrleisten (z. B. Uberhitzungs-
gefahr).



Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Die elektrische Sicherheit des Gera-
tes ist nur dann gewabhrleistet, wenn es
an ein vorschriftsmaBig installiertes
Schutzleitersystem angeschlossen
wird. Es ist sehr wichtig, dass diese
grundlegende Sicherheitsvorausset-
zung vorhanden ist. Lassen Sie im
Zweifelsfall die Hausinstallation durch
eine Fachkraft Uberprufen.

Der Hersteller kann nicht fur Schaden
verantwortlich gemacht werden, die
durch einen fehlenden oder unterbro-
chenen Schutzleiter verursacht werden
(z. B. elektrischer Schlag).

P> Installations- und Wartungsarbeiten
sowie Reparaturen durfen nur vom Her-
steller autorisierte Fachkrafte durchfuh-
ren.

Durch unsachgemaBe Installations- und
Wartungsarbeiten oder Reparaturen
koénnen erhebliche Gefahren fur den
Benutzer entstehen, fur die der Herstel-
ler nicht haftet.

P> Eine Reparatur des Gerates wéah-
rend der Garantiezeit darf nur von ei-
nem vom Hersteller autorisierten Kun-
dendienst vorgenommen werden, sonst
besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

P> Bei Installations- und Wartungsar-
beiten sowie Reparaturen muss das
Gerat vom Netz getrennt sein.

Das Gerat ist nur dann elektrisch vom
Netz getrennt, wenn eine der folgenden
Bedingungen erflllt ist:

— der Netzstecker des Gerates gezo-
gen ist.
Ziehen Sie nicht an der Anschlusslei-
tung, sondern am Netzstecker, um
das Geréat vom Netz zu trennen.

die Sicherung der Hausinstallation
ausgeschaltet ist.

P> Defekte Bauteile diirfen nur gegen
Miele Original-Ersatzteile ausgetauscht
werden. Nur bei diesen Teilen gewahr-
leistet der Hersteller, dass sie die Si-
cherheitsanforderungen erflllen.

P> Dieses Gerat darf nicht an nichtsta-
tionéren Aufstellungsorten (z. B. Schif-
fe) betrieben werden.



Sicherheitshinweise und Warnungen

SachgemaBer Gebrauch

P> Lagern Sie keine explosiven Stoffe
und keine Produkte mit brennbaren
Treibgasen (z. B. Spraydosen) im Ge-
rat. Beim Einschalten des Thermostaten
kénnen Funken entstehen. Sie kénnen
zundfahige Gemische zur Explosion
bringen.

P> Betreiben Sie keine elektrischen Ge-
rate im Gerat (z. B. zum Herstellen von
Softeis). Es kann zur Funkenbildung
kommen. Explosionsgefahr!

P> Stellen Sie hochprozentigen Alkohol
nur aufrecht und absolut dicht ver-
schlossen in die Kuhlzone.
Explosionsgefahr!

P> Lagern Sie angebrochene Sektfla-
schen niemals dicht verschlossen im
Gerét. Durch Erschutterungen beim He-
rausziehen des Kuhlwagens kann der
Korken in die Luft fliegen.
Verletzungsgefahr!

P> Berthren Sie Gefriergut nicht mit
nassen Handen. Die Hande kénnen
festfrieren. Verletzungsgefahr!

P Nehmen Sie niemals Eiswirfel und
Eis am Stiel, insbesondere Wassereis,
direkt nach dem Entnehmen aus dem
Gefrierfach in den Mund.

Durch die sehr tiefe Temperatur des
Gefriergutes kénnten Lippen oder
Zunge festfrieren. Verletzungsgefahr!

P> Frieren Sie angetaute oder aufge-
taute Lebensmittel nicht wieder ein.
Verbrauchen Sie sie so schnell wie
moglich, weil die Lebensmittel an Nahr-
wert verlieren und verderben. Gekocht
oder gebraten kénnen Sie aufgetaute
Lebensmittel erneut einfrieren.
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P> Lagern Sie keine Dosen und
Flaschen mit kohlens&urehaltigen Ge-
tranken oder mit Flussigkeiten, die ge-
frieren kénnen, im Gefrierfach. Die Do-
sen oder Flaschen kdnnen platzen.
Verletzungs- und Beschadigungsge-
fahr!

P Nehmen Sie Flaschen, die Sie zum
Schnellkthlen in das Gefrierfach legen,
spatestens nach einer Stunde wieder
heraus. Die Flaschen kénnen platzen.
Verletzungs- und Beschadigungsge-
fahr!

P> Beim Essen Uberlagerter Lebensmit-
tel besteht die Gefahr einer
Lebensmittelvergiftung.

Die Lagerdauer hangt von vielen
Faktoren ab, wie vom Frischegrad, der
Qualitat der Lebensmittel und von der
Lagertemperatur. Beachten Sie die
Lagerhinweise und Aufbrauchfristen
der Lebensmittelhersteller!

P> Verwenden Sie keine spitzen oder
scharfkantigen Gegenstande, um

— Reif- und Eisschichten zu entfernen,

— angefrorene Eiswurfelschalen und
Lebensmittel abzuheben.

Sie beschadigen die Kélteerzeuger,
und das Gerat wird funktionsuntichtig.

P> Stellen Sie zum Abtauen niemals
elektrische Heizgerate oder Kerzen in
das Geréat.

Der Kunststoff wird beschadigt.

P> Verwenden Sie keine Abtausprays
oder Enteiser.

Diese kénnen explosive Gase bilden,
kunststoffschadigende Losungs- oder
Treibmittel enthalten oder gesundheits-
schéadlich sein.



Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Behandeln Sie die Turdichtung nicht
mit Olen oder Fetten.

Dadurch wird die Tdrdichtung im Laufe
der Zeit por6s.

P> Falls Sie im Gerat oder in der Gera-
tetur fett- bzw. 6lhaltige Lebensmittel la-
gern, achten Sie darauf, dass eventuell
auslaufendes Fett bzw. Ol nicht die
Kunststoffteile des Gerates beruhrt.

Es kdnnen Spannungsrisse im Kunst-
stoff entstehen, so dass der Kunststoff
bricht oder reif3t.

P> Verdecken Sie nicht den Luftein-
trittsquerschnitt im Sockel und den
Luftaustrittsquerschnitt oben im
Schrankumbau.

Eine einwandfreie Luftfihrung ist dann
nicht mehr gewahrleistet. Der Strom-
verbrauch steigt, und Schaden an Bau-
teilen sind nicht auszuschlieBen.

P Das Gerat ist fur eine bestimmte Kli-
maklasse (Raumtemperaturbereich)
ausgelegt, deren Grenzen eingehalten
werden mussen. Die Klimaklasse steht
auf dem Typenschild im Innenraum des
Gerates.

Eine niedrigere Raumtemperatur fuhrt
zu einer langeren Stillstandzeit der
Kéltemaschine, so dass das Geréat die
erforderliche Temperatur nicht halten
kann.

P> Verwenden Sie zum Abtauen und
Reinigen des Gerétes auf keinen Fall
ein Dampf-Reinigungsgerat.

Der Dampf kann an spannungsfiuhren-
de Teile des Gerates gelangen und
einen Kurzschluss verursachen.

P> Stellen Sie sich nicht auf den Kuhl-
wagen. Das Geréat kann beschéadigt
werden. Auch fur das Gewicht von Kin-
dern ist der Kuhlwagen nicht ausgelegt.

Entsorgung eines
Kihl-/Gefriergerates

P> Zerstéren Sie das Schnapp- oder
Riegelschloss Ihres alten Kuhl-/Gefrier-
gerates, wenn Sie es entsorgen.

Sie verhindern damit, dass sich
spielende Kinder einsperren und in
Lebensgefahr kommen.

P> Beschadigen Sie keine Teile des
Kéltekreislaufes, z. B. durch

— Aufstechen der Kaltemittelkanale des
Verdampfers.

— Abknicken von Rohrleitungen.

— Abkratzen von Oberflachenbeschich-
tungen.

Herausspritzendes Kaltemittel kann zu
Augenverletzungen fuhren.

Der Hersteller kann nicht far Scha-
den verantwortlich gemacht werden,
die infolge von Nichtbeachtung der
Sicherheitshinweise und Warnungen
verursacht werden.
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Wie kénnen Sie Energie sparen?

normaler Energieverbrauch

erhdhter Energieverbrauch

Aufstellen

In beltfteten Raumen.

In geschlossenen, nicht belUfteten
Raumen.

Geschutzt vor direkter Sonnenbe-
strahlung.

Bei direkter Sonnenbestrahlung.

Nicht neben einer Warmequelle
(Heizkorper, Herd).

Neben einer Warmequelle
(Heizkorper, Herd) ist.

Bei idealer Raumtemperatur um 20 °C.

Bei hoher Umgebungstemperatur.

Beltftungsquerschnitte nicht ver-
decken und regelmé&Big von Staub
befreien.

Temperatur-Einstellung
Thermostat
"Cirka-Zahlen"
(Stufenregelung)

Bei mittlerer Reglereinstellung
von 2 bis 3.

Bei hoher Reglereinstellung:
Je tiefer die Zonen-Temperatur,
umso héher der Energieverbrauch!

Temperatur-Einstellung
Thermostat
"gradgenaue"
(Digitalanzeige)

Lagerzone 8 bis 12 °C

Kuhlzone 4 bis 5 °C

PerfectFresh-Zone nahe 0 °C

Gefrierzone -18 °C

Weinlagerzone 10 bis 12 °C

Bei Geraten mit Winterschaltung
darauf achten, dass bei Umge-
bungstemperaturen warmer als

16 °C bzw. 18 °C der Schalter aus-
geschaltet ist!

Gebrauch Anordnung der Schubfacher,
Abstellflachen und Ablagen wie im
Auslieferungszustand.
TUr nur bei Bedarf so kurz wie mog- | Haufiges und langes Tur6ffnen
lich &ffnen. = Kélteverlust.
Lebensmittel gut sortiert einordnen. | Langes Suchen bedeutet lange Tur-
offnungszeiten.
Warme Speisen und Getranke erst | Warme Speisen erhthen die Lauf-
auBerhalb des Geréates abkuhlen zeit der Kaltemaschine (Gerét ver-
lassen. sucht herunter zu kuhlen).
Lebensmittel gut verpackt oder gut | Verdunsten und Kondensieren von
abgedeckt einordnen. Flussigkeiten in der Kuhlzone verur-
sacht Kalteleistungsverluste.
Gefrierwaren zum Abtauen in die
Kuhlzone legen.
Facher nicht Uberfullen, damit die
Luft zirkulieren kann.
Abtauen Gefrierzone bei einer Eisschicht von | Eine Eisschicht verschlechtert die
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maximal 0,5 cm abtauen.

Kélteabgabe an das Gefriergut und
erhoht den Energieverbrauch!



Gerat ein- und ausschalten

Vor dem ersten Benutzen

Schutzfolie

Die Edelstahlleisten auf den Abstellbor-
den und Abstellflachen sind mit einer
Schutzfolie versehen, die als Transport-
schutz dient.

m Ziehen Sie die Schutzfolie von den
Edelstahlleisten ab.

Reinigen

m Reinigen Sie das Schrankinnere und
das Zubehor. Verwenden Sie dazu
lauwarmes Wasser, anschlieBend al-
les mit einem Tuch trocknen.

Gerat einschalten
0

m Drehen Sie den Temperaturregler mit
einer Minze nach rechts aus der
Stellung "0" heraus, und zwar soweit,
bis die Temperaturanzeige leuchtet.

Den Temperaturregler nicht weiter
als bis zum Anschlag drehen, sonst
wird er beschadigt.

Das Gerét beginnt zu kuhlen, und die
Temperaturanzeige zeigt die ge-
wlnschte Temperatur an. Die Innenbe-
leuchtung leuchtet bei gedffneter Tar.

Damit die Temperatur tief genug ist,
lassen Sie das Gerat einige Stunden
vorkuhlen, bevor Sie erstmals Lebens-
mittel einlegen.

Gerat ausschalten

m Drehen Sie den Temperaturregler mit
einer Mlnze nach links auf die Ein-
stellung "0".

Die Temperaturanzeige erlischt, und
die Kuhlung ist ausgeschaltet.

Bei langerer Abwesenheit

Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht
benutzen, dann

m schalten Sie das Geréat aus,

m ziehen Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die Sicherung der Haus-
installation aus,

m tauen Sie das Gefrierfach ab,
m reinigen Sie das Geréat, und

m lassen Sie die Geratetlr etwas geodff-
net, um Geruchsbildung zu vermei-
den.

Wird das Gerat bei langerer Abwe-
senheit ausgeschaltet, aber nicht
gereinigt, besteht bei geschlossener
Tur Gefahr von Schimmelbildung.
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Die richtige Temperatur

Die richtige Temperatureinstellung ist
fur die Lagerung der Lebensmittel sehr
wichtig. Durch Mikroorganismen ver-
derben die Lebensmittel schnell, was
durch die richtige Lagertemperatur ver-
hindert bzw. verzdgert werden kann.
Die Temperatur beeinflusst die Wachs-
tumsgeschwindigkeit der Mikroorganis-
men. Mit sinkender Temperatur ver-
langsamen sich diese Vorgange.

Die Temperatur im Gerat erhéht sich,

— je haufiger und langer die Geratetur
geotffnet wird,

— je mehr Lebensmittel eingelagert
werden,

— je warmer die frisch eingelagerten
Lebensmittel sind,

— je héher die Umgebungstemperatur
des Geréates ist.
Das Gerét ist fur eine bestimmte Kli-
maklasse (Raumtemperaturbereich)
ausgelegt, deren Grenzen eingehal-
ten werden mussen.

. .. in der Kiuihlzone

Wir empfehlen eine Kuhltemperatur in
der Mitte des Geréates von 5 °C.

... in der Lagerzone

In der Lagerzone herrschen ca. 5 °C
hoéhere Temperaturen als in der Kuhlzo-
ne.

Die Lagerzone eignet sich besonders
zum Aufbewahren kalteempfindlicher
Lebensmittel (z. B. Kartoffeln, verschie-
dene Weinsorten), fur die es in der
Kdhlzone zu kuhl ist.
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. . . im Gefrierfach

Um frische Lebensmittel einzufrieren
und Lebensmittel langfristig zu lagern,
ist eine Temperatur von -18 °C erforder-
lich. Bei dieser Temperatur ist das
Wachstum der Mikroorganismen weit-
gehend eingestellt. Sobald die Tempe-
ratur Uber -10 °C steigt, beginnt die
Zersetzung durch die Mikroorganis-
men, die Lebensmittel sind weniger
lang haltbar. Aus diesem Grund durfen
an- oder aufgetaute Lebensmittel erst
wieder eingefroren werden, wenn sie
verarbeitet wurden (kochen oder bra-
ten). Durch die hohen Temperaturen
werden die meisten Mikroorganismen
abgetdtet.

Temperatur einstellen

Die Temperatur fur die Kdhlzone kon-
nen Sie am Temperaturregler einstellen.

Je héher bzw. niedriger die Temperatur
in der Kdhlzone ist, desto héher bzw.
niedriger ist auch die Temperatur im
Gefrierfach.

m Drehen Sie den Temperaturregler mit
einer Mlnze nach rechts aus der
Stellung "0" heraus.

Je hoher die Einstellung, desto niedri-
ger ist die Temperatur im Gerét.

Wahrend des Einstellens wird die Ein-
stell-Temperatur blinkend angezeigt.



Die richtige Temperatur

Den Temperaturregler nicht weiter
als bis zum Anschlag drehen, sonst
wird er beschadigt.

Temperaturanzeige

Die Temperaturanzeige auf der Be-
dienblende zeigt immer die ge-
wiinschte Temperatur an.

Mobchten Sie, dass die Kuhlzone auf
5 °C kuhlt,

m drehen Sie den Temperaturregler so
weit nach rechts (von 0 aus), bis die
5 in der Temperaturanzeige leuchtet.

Innerhalb der angezeigten Temperatur-
bereiche (z. B. zwischen 5 und 3 °C)
kann die Temperatur auch geringflgig
kalter eingestellt werden:

m drehen Sie den Temperaturregler
z. B. von der Einstellung 5 aus lang-
sam nach rechts weiter, bis die 5 in
der Temperaturanzeige kurz blinkt.

Die kéltere Temperatureinstellung in-
nerhalb des kleinen Temperaturberei-
ches wurde Ubernommen.

Wenn im Gefrierfach Tiefkuhlkost gela-
gert wird, die Geréatetur sehr haufig ge-
offnet wird, groBe Mengen Lebensmittel
in das Gerét gelegt werden oder die
Umgebungstemperatur hoch ist, ist in
der Kuhlzone eine Einstellung von 3 °C
bis 5 °C empfehlenswert.
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SuperKiihlen verwenden

Funktion SuperKiihlen

Mit der Funktion SuperKuhlen wird die
Kuhlzone sehr schnell auf den kéltesten
Wert abgekuhlt (abh&ngig von der
Raumtemperatur).

SuperKiihlen einschalten

Das SuperKuhlen einzuschalten emp-
fiehlt sich besonders, wenn Sie groBe
Mengen frisch eingelagerter Lebens-
mittel oder Getranke schnell abkuhlen
mdochten.

CER

N

m Drucken Sie die SuperKuhlen-Taste,
so dass die Kontrollleuchte leuchtet.

Die Temperatur im Gerat sinkt, da

das Geréat mit hochstmaoglicher Kélte-
leistung arbeitet.
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SuperKiihlen ausschalten

Die Funktion SuperKuhlen schaltet sich
automatisch nach ca. 6 Stunden aus.
Die Kontrollleuchte erlischt, und das
Gerat arbeitet wieder mit normaler
Kuahlleistung.

Um Energie zu sparen, kénnen Sie die
Funktion SuperKihlen selber ausschal-
ten, sobald die Lebensmittel oder
Getranke kuhl genug sind.

m Drucken Sie die SuperKuhlen-Taste,
so dass die Kontrollleuchte erlischt.

Die Kuhlung des Gerétes arbeitet
wieder mit normaler Leistung.



Lebensmittel in der Klihlzone lagern

Verschiedene Kiihlbereiche

Aufgrund der nattrlichen Luftzirkulation
stellen sich in der Kdhlzone unter-
schiedliche Temperaturbereiche ein.
Die kalte, schwere Luft sinkt in den un-
teren Bereich der Kihlzone. Nutzen Sie
die unterschiedlichen Kaltezonen beim
Einlagern der Lebensmittel!

Warmster Bereich

Der wéarmste Bereich in der Kuhlzone
ist ganz oben an der Geratettr. Ver-
wenden Sie diesen Bereich z. B. zur
Lagerung von Butter, damit sie streich-
fahig bleibt und fur Kase, damit er sein
Aroma behalt.

Kaltester Bereich

Der kalteste Bereich in der Kihlzone ist
direkt Uber den Obst- und Gemuise-
schalen.

Verwenden Sie diesen Bereich fur alle
empfindlichen und leicht verderblichen
Lebensmittel, wie z. B.:

— Fisch, Fleisch, Geflugel,
— Wourstwaren, Fertiggerichte,
— Eier- oder Sahnespeisen/-geback,

— frischer Teig, Kuchen-, Pizza-,
Quicheteig,

— Rohmilchk&se und andere Rohmilch-
produkte,

— folienverpacktes FertiggemuUse und
allgemein alle frischen Lebensmittel,
deren Mindesthaltbarkeitsdatum sich
auf eine Aufbewahrungstemperatur
von mindestens 4 °C bezieht.

Keine explosiven Stoffe und keine
Produkte mit brennbaren Treibgasen
(z. B. Spraydosen) lagern.
Explosionsgefahr!

Hochprozentigen Alkohol nur auf-
recht und absolut dicht verschlos-
sen in das Gerat stellen.

Falls Sie im Gerat oder in der Gera-
tetur fett- bzw. dlhaltige Lebensmittel
lagern, achten Sie darauf, dass
eventuell auslaufendes Fett bzw. Ol
nicht die Kunststoffteile des Gerates
beruhrt.

Es kdnnen Spannungsrisse im
Kunststoff entstehen, so dass der
Kunststoff bricht oder reif3t.

Die Lebensmittel durfen die Rick-
wand nicht bertihren. Sie kbnnten
sonst an der Rickwand anfrieren.

Lagern Sie die Lebensmittel nicht zu
dicht beieinander, so dass die Luft
gut zirkulieren kann.

17



Lebensmittel in der Klihlzone lagern

Fiir den Kiihlschrank nicht
geeignet

Nicht alle Lebensmittel eignen sich fur
die Lagerung bei Temperaturen unter
5 °C, da sie kalteempfindlich sind. So
werden z. B. Gurken glasig, Auberginen
bitter und Kartoffeln st3. Tomaten und
Orangen verlieren ihr Aroma und Zitrus-
frichte bekommen eine harte Schale.

Zu diesen kalteempfindlichen Lebens-
mitteln gehdren unter anderem:

— Ananas, Avocados, Bananen,
Granatapfel, Mangos, Melonen,
Papayas, Passionsfrichte,
Zitrusfrichte (wie Zitronen, Orangen,
Mandarinen, Grapefruit),

— Obst, das nachreifen soll,

— Auberginen, Gurken, Kartoffeln,
Paprika, Tomaten, Zucchini,

— Hartkase (Parmesan).

Worauf Sie bereits beim
Einkauf der Lebensmittel
achten sollten

Die wichtigste Voraussetzung fur eine
lange Lagerdauer ist die Frische der Le-
bensmittel, wenn sie eingelagert wer-
den. Diese Ausgangsfrische ist von ent-
scheidender Bedeutung fur die Lager-
dauer. Die Kuhlkette sollte méglichst
nicht unterbrochen werden. Achten Sie
z. B. darauf, dass die Lebensmittel nicht
zu lange im warmen Auto verweilen.
Wenn Alterung oder Verderbnis einge-
setzt haben, ist dies nicht mehr rickgan-
gig zu machen. Bereits eine zweistindi-
ge Unterbrechung der Kuhlung verur-
sacht Verderb.
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Lebensmittel richtig lagern

Bewahren Sie Lebensmittel in der Regel
nur verpackt oder gut zugedeckt auf.
So wird die Annahme von Fremdgeru-
chen, ein Austrocknen der Lebensmittel
und die Ubertragung eventuell vorhan-
dener Bakterien vermieden. Bei korrek-
ter Einstellung der Temperatur und ei-
ner entsprechenden Hygiene wird die
Vermehrung von Bakterien, wie z. B.
Salmonellen, verzégert.

Obst und Gemiise

Obst und GemuUse kénnen jedoch un-
verpackt in den Obst- und Gemduse-
schalen aufbewahrt werden. Beachten
Sie jedoch, dass nicht alle Obst- und
GemuUsesorten zusammen in einer
Schale aufbewahrt werden kénnen. Auf
der einen Seite werden Geruch und
Geschmack Ubertragen (Méhren neh-
men z. B. schnell den Geschmack und
Geruch von Zwiebeln an), auf der an-
deren Seite geben manche Lebensmit-
tel ein Naturgas (Ethylen) ab, worauf
andere Lebensmittel sehr empfindlich
reagieren und damit sehr viel schneller
verderben.

Beispiele fiir Obst und Gemiise, das
viel Naturgas ausscheidet:

Apfel, Aprikosen, Birnen, Nektarinen,
Pfirsiche, Pflaumen, Avocados, Feigen,
Blaubeeren, Melonen, Bohnen.



Lebensmittel in der Klihlzone lagern

Beispiele fiir Obst und Gemiise, das
sehr empfindlich auf das Naturgas
anderer Obst- und Gemiisesorten
reagiert:

Kiwis, Broccoli, Blumenkohl, Rosenkohl,
Mangos, Honigmelone, Apfel, Apriko-
sen, Gurken, Tomaten, Birnen, Nektari-
nen, Pfirsiche.

Beispiel: Broccoli sollte nicht zusam-
men mit Apfeln lagern, da Apfel viel Na-
turgas ausscheiden und Broccoli auf
Naturgas sehr empfindlich reagiert. So
erreichen Sie beim Broccoli eine sehr
viel klrzere Lagerzeit, als es eigentlich
maoglich ware.

Unverpackte tierische und
pflanzliche Lebensmittel

Trennen Sie unverpackte tierische und
pflanzliche Lebensmittel. Sollen die Le-
bensmittel zusammen gelagert werden,
dann lagern Sie sie unbedingt verpackt
ein. Damit verhindern Sie, dass mikro-
biologische Veranderungen entstehen.

EiweiBreiche Lebensmittel

Beachten Sie, dass eiweillreichere Le-
bensmittel schneller verderben.

Das heif}t, Schalen- und Krustentiere
verderben schneller als Fisch, und
Fisch verdirbt schneller als Fleisch.

Fleisch

Lagern Sie Fleisch unverpackt. (Folien
und GeféBe 6ffnen.) Die Abtrocknung
der Fleischoberflache wirkt keimhem-
mend und begunstigt dadurch eine
bessere Haltbarkeit. Verschiedene
Fleischsorten durfen sich nicht direkt
berdhren, sie missen immer durch eine
Verpackung getrennt werden. Dadurch
wird vorzeitiges Verderben durch eine
KeimuUbertragung vermieden.
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Lagerzone verwenden

Die Lagerzone eignet sich besonders
zum Aufbewahren kalteempfindlicher
Lebensmittel (z. B. Kartoffeln, verschie-
dene Weinsorten) sowie flur Getranke,
fur die es in der Kuhlzone zu kahl ist.

Zu diesen kalteempfindlichen Lebens-
mitteln gehdren unter anderem:

— Ananas, Avocados, Bananen,
Granatapfel, Mangos, Melonen,
Papayas, Passionsfrichte,
Zitrusfrichte (wie Zitronen, Orangen,
Mandarinen, Grapefruit),

— Obst, das nachreifen soll,

— Auberginen, Gurken, Kartoffeln,
Paprika, Tomaten, Zucchini,

— Hartkase (Parmesan).
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Lagern Sie in der oberen herausziehba-
ren Schale O Konserven, kalteempfind-
liches Obst, Gemduse, Salat und Butter,

die streichfahig aufbewahrt werden soll.

Lagern Sie in der festen Schale (@ klei-
nere Obst- und GemUsesorten.

Lagern Sie im Flaschenkorb 3 Kartof-
feln, Zwiebeln, kalteempfindlichen Wein
oder sonstige Getranke.



Innenraum gestalten

Abstellflachen versetzen

Die Abstellflachen kénnen Sie je nach
Hohe des Kuhlgutes versetzen:

m Die Abstellflache anheben, ein Stuck
nach vorn ziehen, mit der Ausspa-
rung Uber die Auflagerippen heben

und nach oben oder unten versetzen.

Der hintere Anschlagrand der Abstell-
flache muss nach oben zeigen, damit
die Lebensmittel die Rickwand nicht

berUhren und anfrieren.

Die Abstellflachen sind durch Auszug-
stopps gegen unbeabsichtigtes He-
rausziehen gesichert.

Geteilte Abstellflache

Um hohes Kuhlgut, wie z. B. hohe Fla-
schen oder GefaBe, stellen zu kénnen,
gibt es eine geteilte Abstellflache, bei
der das vordere Teil vorsichtig unter
das hintere Teil geschoben werden
kann:

m Dricken Sie die hintere halbe Glas-
platte von unten leicht hoch.

m Gleichzeitig heben Sie die vordere
halbe Glasplatte vorn leicht an, und
schieben Sie sie vorsichtig unter die
hintere Halfte.

Zum Versetzen der halben Glasplatten,

m nehmen Sie die beiden halben Glas-
platten heraus,

Q
F
SH
7 7

m stecken Sie die beiden Halteleisten in
gewlnschter Hohe links und rechts
auf die Auflagerippen,

m schieben Sie die Glasplatten nach-
einander ein.
Die Glasplatte mit Anschlagrand
muss hinten liegen!

Abstellbord/Flaschenbord
versetzen

m Schieben Sie das Abstellbord/
Flaschenbord nach oben, und
nehmen Sie es nach vorn heraus.

m Setzen Sie das Abstellbord/
Flaschenbord an beliebiger Stelle
wieder ein. Achten Sie darauf, dass
es richtig und fest auf die
Erhebungen gedrickt ist.
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Gefrieren und Lagern

Das Gefrierfach verwenden
Verwenden Sie das Gefrierfach zum
— Lagern von Tiefkuhlkost,

— Herstellen von Eiswurfeln,

— Einfrieren kleiner Mengen Lebens-
mittel.

Es koénnen bis zu 2 kg/24 Stunden
eingefroren werden.

Was passiert beim Einfrieren
frischer Lebensmittel?

Frische Lebensmittel missen so schnell
wie moglich durchgefroren werden,
damit Nahrwert, Vitamine, Aussehen
und Geschmack erhalten bleiben.

Je langsamer die Lebensmittel durch-
gefroren werden, umso mehr FlUssig-
keit wandert aus jeder einzelnen Zelle
in die Zwischenrdume. Die Zellen
schrumpfen.

Beim Auftauen kann nur ein Teil der
vorher ausgetretenen Flussigkeit in die
Zellen zurickwandern.

Praktisch bedeutet dies, dass im
Lebensmittel ein groBerer Saftverlust
auftritt. Dies erkennen Sie daran, dass
sich beim Auftauen eine groBRe Wasser-
lache um das Lebensmittel bildet.

Wurde das Lebensmittel schnell durch-
gefroren, hat die Zellflissigkeit weniger
Zeit, aus den Zellen in die Zwischen-
rdume zu wandern. Die Zellen schrum-
pfen erheblich weniger.

Beim Auftauen kann die nur geringe
Menge FlUssigkeit, die in die Zwischen-
raume gewandert war, in die Zellen
zurUckwandern, so dass der Saftverlust
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sehr gering ist. Es bildet sich nur eine
kleine Wasserlache!

Fertige Tiefkiihlkost einlagern

Maochten Sie fertige Tiefkuhlkost einla-
gern, Uberprufen Sie bereits beim Kauf
im Geschéaft

— die Verpackung auf Beschadigung,
— das Haltbarkeitsdatum und

— die Kuhlraumtemperatur der Ver-
kaufstruhe. Ist die Kihlraumtempera-
tur warmer als -18 °C, so verkUrzt
sich die Haltbarkeit der Tiefkuhlkost.

m Kaufen Sie die Tiefkthlkost ganz zum
Schluss ein, und transportieren Sie
sie in Zeitungspapier oder in einer
Kuhltasche.

m Legen Sie die Tiefkuhlkost sofort in
das Gefrierfach.

Auf- oder angetaute Ware nicht
wieder einfrieren. Erst wenn Sie das
Lebensmittel verarbeitet haben (ko-
chen oder braten), kénnen Sie es er-
neut einfrieren.



Gefrieren und Lagern

Lebensmittel selbst einfrieren

Verwenden Sie zum Einfrieren nur
frische und einwandfreie Lebensmittel!

Vor dem Einfrieren beachten

— Zum Gefrieren geeignet sind:
Frischfleisch, Geflugel, Wild, Fisch,
GemUse, Krauter, rohes Obst, Molke-
reiprodukte, Backwaren, Speiseres-
te, Eigelb, Eiweil3 und viele Fertigge-
richte.

— Zum Gefrieren nicht geeignet sind:
Weintrauben, Blattsalate, Radies-
chen, Rettich, Sauerrahm, Mayonnai-
se, ganze Eier in Schale, Zwiebeln,
ganze rohe Apfel und Birnen.

— Damit Farbe, Geschmack, Aroma
und Vitamin C erhalten bleiben, sollte
Gemuse vor dem Einfrieren blan-
chiert werden. Geben Sie dazu das
Gemuse portionsweise fur 2 - 3 Minu-
ten in kochendes Wasser. Danach
das Gemuse herausnehmen und
schnell in kaltem Wasser abkuhlen.
Das Gemuse abtropfen lassen.

— Mageres Fleisch eignet sich besser
zum Einfrieren als fettes und kann
wesentlich langer gelagert werden.

— Legen Sie zwischen Koteletts,
Steaks, Schnitzel usw. jeweils eine
Folie aus Kunststoff. So vermeiden
Sie das Zusammenfrieren zu einem
Block.

— Rohe Lebensmittel und blanchiertes
Gemuse vor dem Einfrieren nicht
wdrzen und salzen, Speisen nur
leicht wirzen und salzen. Manche
Gewdlrze verandern beim Einfrieren
ihre Geschmacksintensitat.

— Warme Speisen oder Getranke erst
ausserhalb des Gerates abkuhlen
lassen, um ein Antauen der bereits
gefrorenen Lebensmittel zu verhin-
dern und den Stromverbrauch nicht
zu erhdhen.

Verpacken

m Frieren Sie portionsweise ein.

Geeignete Verpackung

- Kunststoff-Folien

- Schlauch-Folien aus Polyethylen
- Alu-Folien

- Gefrierdosen

Ungeeignete Verpackung
- Packpapier

- Pergamentpapier

- Cellophan

- Mullbeutel

- gebrauchte Einkaufstuten

m Dricken Sie die Luft aus der Verpa-
ckung heraus.

m VerschlieBen Sie die Packung dicht
mit
- Gummiringen
- Kunststoff-Klipsen
- Bindfaden oder
- kéltebestandigen Klebebandern.

Beutel und Schlauchfolien aus Poly-
ethylen kénnen Sie auch mit einem
Folien-SchweiBgerat verschweiBen.

m Beschriften Sie die Verpackung mit
Inhalt und Einfrier-Datum.
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Gefrieren und Lagern

Ca. 24 Stunden vor dem Einlegen

m Drehen Sie den Ein-/Aus- und Tem-
peraturregler auf eine mittlere bis kal-
te Einstellung.

Das bereits eingelagerte Gefriergut er-
halt somit eine Kéltereserve.

Einlegen

Einzufrierende Lebensmittel dirfen
keine bereits gefrorenen Lebens-
mittel berthren, damit diese nicht
antauen.

m Legen Sie das Gefriergut breitflachig
auf den Boden des Gefrierfaches,
damit es moglichst schnell bis zum
Kern gefriert.

m Legen Sie die Packungen trocken
ein, um ein Zusammen- oder An-
frieren zu vermeiden.

Ca. 24 Stunden nach dem Einlegen

m Drehen Sie den Ein-/Aus- und Tem-
peraturregler auf eine etwas niedrige-
re Einstellung.
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Auftauen von Gefriergut
Gefriergut kbnnen Sie auftauen
— im Mikrowellengerat,

— im Backofen bei der Beheizungsart
"HeiBluft" oder bei "Auftauen’,

— bei Raumtemperatur,

— im Kuhlschrank (die abgegebene
Kélte des Gefrierguts wird zum Kuh-
len der Lebensmittel genutzt),

— im Dampfgarer.

Flache Fleisch- und Fischstiicke
koénnen angetaut in die heie Pfanne
gegeben werden.

Fleisch- und Fischstiicke (z. B. Hack-
fleisch, Hahnchen, Fischfilet) so auftau-
en, dass kein Kontakt zu anderen Le-
bensmitteln besteht. Fangen Sie das
Auftauwasser auf, und entsorgen Sie es
sorgféltig.

Obst kann bei Raumtemperatur sowohl
in der Packung als auch in einer zuge-
deckten Schussel auftauen.

Gemiise kann im Allgemeinen in gefro-
renem Zustand in das siedende Wasser
gegeben oder in heiBem Fett gedunstet
werden. Die Garzeit ist aufgrund der
ver&nderten Zellstruktur etwas kurzer
als bei Frischgemuse.

Auf- oder angetaute Ware nicht
wieder einfrieren. Erst wenn Sie das
Lebensmittel verarbeitet haben (ko-
chen oder braten), kbnnen Sie es
erneut einfrieren.



Gefrieren und Lagern

Eiswiirfel bereiten

m Fullen Sie die Eiswurfelschale zu drei
viertel mit Wasser, und stellen Sie sie
auf den Boden des Gefrierfaches.

m Verwenden Sie zum Lésen der fest-
gefrorenen Eiswurfelschale einen
stumpfen Gegenstand, z. B. einen
Loffelstiel.

m Die Eiswurfel 16sen sich leicht aus
der Schale, wenn Sie sie kurz unter
flieBendes Wasser halten.

Schnellkiihlen von Getranken

Zum Schnellkihlen von Getranken
schalten Sie die Funktion SuperKuhlen
ein.

Lagern Sie keine Dosen und Flaschen
mit kohlensaurehaltigen Getranken
oder mit Flussigkeiten, die gefrieren
kénnen, im Gefrierfach. Die Dosen oder
Flaschen kénnen platzen.

Nehmen Sie Flaschen (nur mit Getranke
ohne Kohlensaure), die Sie zum
Schnellkthlen in das Gefrierfach legen,
spéatestens nach 1 Stunde wieder he-
raus. Die Flaschen kénnen platzen.
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Abtauen

Kiuhlzone
Die Kuhlzone taut automatisch ab.

Wahrend die Kaltemaschine lauft,
kénnen sich funktionsbedingt an der
Ruckwand der Kihlzone Reif und
Wasserperlen bilden. Diese brauchen
Sie nicht zu entfernen, da sie automa-
tisch durch die Warme der Kaltema-
schine verdunsten.

Das Tauwasser lauft Uber eine Tauwas-
ser-Rinne und durch ein Tauwasser-Ab-
laufrohr in ein Verdunstungssystem an
der Ruckseite des Gerates.

Achten Sie darauf, dass das Tau-
wasser immer ungehindert abflieBen
kann, dazu Tauwasser-Rinne und
Tauwasser-Ablaufloch sauber hal-
ten.

Gefrierfach

Das Gefrierfach taut nicht automatisch
ab.

Durch den normalen Betrieb bilden sich
im Gefrierfach , z. B. an den Innenwan-
den, im Laufe der Zeit Reif und Eis. Die
Starke der Reif- und Eisbildung ist auch
von folgenden Ursachen abhangig:

— Die Gefrierfachtur wurde haufig
und/oder langere Zeit gedfinet.

— GroBe Mengen Lebensmittel wurden
frisch eingefroren.

— Die Luftteuchtigkeit in der Raumluft
ist erhoht.

Aufgrund einer dicken Eisschicht 1&sst
sich die Gefrierfachtur nicht dicht
schliessen. Ebenso verringert sich die
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Kuhlleistung, wodurch der Stromver-
brauch steigt.

m Tauen Sie das Gefrierfach von Zeit zu
Zeit ab, jedoch spatestens, wenn
sich stellenweise eine maximal 0,5
cm dicke Eisschicht gebildet hat.

Nutzen Sie die Zeit, wenn

— wenig oder kein Gefriergut im Ge-
frierfach lagert,

— die Luftfeuchtigkeit in der Raumluft
und die Umgebungstemperatur nied-
rig sind.

Schaben Sie die Reif- und Eis-
schichten nicht ab.

Verwenden Sie keine spitzen oder
scharfkantigen Gegenstande.

Sie beschadigen die Kélteerzeuger,
und das Gerat wird funktionsunttch-

tig.
Vor dem Abtauen

m Nehmen Sie das Gefriergut heraus,
und wickeln Sie es in mehrere Lagen
Zeitungspapier oder in Decken ein.

m Bewahren Sie das Gefriergut an
einem kUhlen Ort auf, bis das Gefrier-
fach wieder betriebsbereit ist.



Abtauen

Zum Abtauen

Fuhren Sie das Abtauen rasch
durch. Je langer das Gefriergut bei
Raumtemperatur lagert, umso mehr
verkUrzt sich die Haltbarkeit des
Gefriergutes.

Verwenden Sie zum Abtauen des
Gerates auf keinen Fall ein
Dampf-Reinigungsgerat.

Der Dampf kann an spannungsfuh-
rende Teile des Gerétes gelangen
und einen Kurzschluss verursachen.

Stellen Sie zum Abtauen niemals
elektrische Heizgerate sowie Kerzen
in das Gerét, sonst wird der Kunst-
stoff beschadigt.

Verwenden Sie keine Abtausprays
oder Enteiser, denn diese kénnen

explosive Gase bilden, kunststoff-

sch&digende Lésungs- oder Treib-
mittel enthalten oder gesundheits-

schédlich sein.

m Schalten Sie das Gerat aus.

m Ziehen Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die Sicherung der Haus-
installation aus.

m Lassen Sie die Tur des Gefrierfaches
offen.

m Saugen Sie das Tauwasser mit einem
Schwamm auf.

Das Abtauen kdénnen Sie beschleuni-
gen, indem Sie einen Topf auf einem
Topfuntersetzer mit heiBem (nicht ko-
chendem) Wasser in das Gefrierfach
stellen. In diesem Fall die Tur beim

Abtauen geschlossen lassen, damit die
Warme nicht entweichen kann.

Nach dem Abtauen

m Reinigen Sie das Gerat, und trocknen
Sie es.
Es darf kein Reinigungswasser durch
das Tauwasser-Ablaufloch gelangen.

m SchlieBen Sie das Gerat wieder an,

und schalten Sie es ein.

m Legen Sie das Gefriergut wieder in

das Gefrierfach.
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Reinigen

Achten Sie darauf, dass kein Wasser
in den Temperaturregler oder in die
Beleuchtung gelangt.

Durch das Tauwasser-Ablaufloch
darf kein Reinigungswasser laufen.

Verwenden Sie kein Dampf-Reini-
gungsgerat. Der Dampf kann an
spannungsfuhrende Teile des Gera-
tes gelangen und einen Kurzschluss
auslosen.

Das Typenschild im Innenraum des
Gerates darf nicht entfernt werden.
Es wird im Fall einer Stérung beno-
tigt!

Um Beschéadigungen der Oberfla-
chen zu vermeiden, verwenden Sie
bei der Reinigung keine

— soda-, ammoniak-, saure- oder chlo-
ridhaltigen Reinigungsmittel,

— kalkldsenden Reinigungsmittel,

— scheuernden Reinigungsmittel, z. B.
Scheuerpulver, Scheuermilch,
Putzsteine,

— lésemittelhaltigen Reinigungsmittel,
— Edelstahl-Reinigungsmittel,

— Geschirrsptlmaschinen-Reiniger,
— Backofensprays,

— Glasreiniger,

— scheuernden harten Schwadmme und
Bdrsten, z. B. Topfschwamme,

— Schmutzradierer,

— scharfen Metallschaber!
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Vor dem Reinigen
m Schalten Sie das Gerat aus.

m Ziehen Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die Sicherung der Haus-
installation aus.

m Nehmen Sie die Lebensmittel aus
dem Gerat, und lagern Sie sie an ei-
nem kUhlen Ort.

m Tauen Sie das Gefrierfach ab.

m Nehmen Sie alle Teile, die heraus-
genommen werden kénnen, zur
Reinigung heraus.

Lagerzone

Nehmen Sie die obere ausziehbare
Schale und den Flaschenkorb heraus:

m Ziehen Sie die obere Schale vollstan-
dig heraus, heben Sie sie hinten an,
und heben Sie sie aus dem Gerét.

m Heben Sie den Flaschenkorb nach
oben heraus.

Die kleine Schale hinter dem Fla-
schenkorb ist nicht herausnehmbar!

Innenraum, Zubehor

m Reinigen Sie die Kdhl- und die Lager-
zone mindestens einmal im Monat
und das Gefrierfach nach jedem Ab-
tauen.

Zum Reinigen eignet sich lauwarmes
Wasser mit etwas Handspulmittel.

Folgende Teile sind spudlmaschinenge-
eignet:

— die Butterdose, die Eierablagen, die
Eiswurfelschale
(jeweils je nach Modell enthalten)



Reinigen

— die Flaschen- und Abstellborde in
der Innentlr

— das Butter- und Kasefach

Die Temperatur des gewahlten Spul-
maschinenprogramms darf maximal
55 °C betragen!

Durch den Kontakt mit Naturfarbstof-
fen, z. B. in Karotten, Tomaten und
Ketchup kénnen sich Kunststoffteile
in der Spulmaschine verfarben.
Diese Verfarbung beeinflusst nicht
die Stabilitat der Teile.

m Reinigen Sie die Abstellflachen und
Schubladen im Innenraum von Hand,
diese Teile sind nicht spulmaschi-
nengeeignet!

m Reinigen Sie die Tauwasser-Rinne
und das -Ablaufrohr haufiger mit ei-
nem Stabchen oder Ahnlichem, da-
mit das Tauwasser immer ungehin-
dert ablaufen kann.

m Wischen Sie die Innenraume und das
Zubehor nach der Reinigung mit
klarem Wasser nach, und trocknen
Sie alles mit einem Tuch.

Lassen Sie fur kurze Zeit die TUren
des Gerates geoffnet.

Be- und
Entliftungsquerschnitte

m Reinigen Sie die Be- und Entluftungs-
querschnitte regelmaBig mit einem
Pinsel oder Staubsauger. Staubabla-
gerungen erhéhen den Energiever-
brauch.

Turdichtung

Behandeln Sie die Turdichtung nicht
mit Olen oder Fetten. Sie wird sonst
mit der Zeit poros.

Reinigen Sie die Turdichtung regelméa-
Big nur mit klarem Wasser, und trock-
nen Sie sie anschlieBend grindlich mit
einem Tuch.

Nach dem Reinigen
m Setzen Sie alle Teile in das Gerét.

m Setzen Sie die obere Schale in der
Lagerzone auf die vollstandig he-
rausgezogenen Schienen, und dri-
cken Sie Schale und Schienen zu-
sammen. Achten Sie darauf, dass die
Schienen wirklich in die Schale ein-
rasten.

m Setzen Sie den Flaschenkorb von
oben wieder ein.

m SchlieBen Sie das Gerat wieder an,

und schalten Sie es mit dem Tempe-
raturregler ein.

m Schalten Sie die Funktion SuperKuh-

len fUr einige Zeit ein, damit das Ge-
rat schnell kalt wird.

m Legen Sie die Lebensmittel in das

Gerat, und schlieBen Sie die Gerate-
tdren.
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Was tun, wenn...?

Reparaturen an Elektrogeraten
durfen nur von Fachkraften durchge-
fUhrt werden. Durch unsachgemaBe
Reparaturen kénnen erhebliche Ge-
fahren flr den Benutzer entstehen.

Was ist zu tun, wenn . ..

.. . das Gerét nicht kiihlt?

m Prifen Sie, ob der Temperaturregler
auf einer anderen Einstellung als "0"
steht.

m Prifen Sie, ob der Netzstecker des
Geréates fest in der Steckdose steckt.

m Prifen Sie, ob die Sicherung der
Hausinstallation ausgeldst wurde,
das Kuhlgerat, die Hausspannung
oder ein anderes Gerat kdnnten de-
fekt sein.

Rufen Sie eine Elektro-Fachkraft oder
den Kundendienst.

. . . die Temperatur in der Kiihlzone
zu kalt ist?

m Stellen Sie den Temperaturregler auf
eine kleinere Einstellung.

m Das SuperKuhlen ist noch einge-
schaltet. Es schaltet sich nach 6
Stunden selber ab.

m PrUfen Sie, ob die GefrierfachtUr rich-
tig geschlossen ist.

m Wurde eine groBere Menge Lebens-
mittel auf einmal eingefroren?
Da die Kaltemaschine dadurch sehr
lange lauft, sinkt die Temperatur in
der Kuhlzone automatisch. Deshalb
sollen nie mehr als 2 kg Lebensmittel
auf einmal eingefroren werden.
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. . . die Einschalthaufigkeit und
Einschaltdauer der Kaltemaschine
zunehmen?

m Prifen Sie, ob der Lufteintrittsquer-
schnitt unten im Schranksockel und
der Lufteintrittsquerschnitt oben im
Schrankumbau zugestellt oder ver-
staubt sind.

m Die Geratetlr und Gefrierfachttr wur-
den haufig gedffnet, oder es wurden
groBe Mengen Lebensmittel frisch
eingelagert bzw. eingefroren.

m Prifen Sie, ob sich die Geréatetlren
richtig schlieBen lassen.

m Sehen Sie nach, ob das Gefrierfach
eine starkere Reifschicht hat. Trifft
dies zu, tauen Sie das Gefrierfach
ab.

. . . das Gefriergut auftaut, weil es im
Gefrierfach zu warm ist?

m Wurde die Raumtemperatur, fur die
Ihr Gerat ausgelegt wurde, unter-
schritten?

Erhéhen Sie die Raumtemperatur.

Die Kaltemaschine springt seltener an,
wenn die Raumtemperatur zu niedrig
ist. Deshalb kann es im Gefrierfach zu
warm werden.

. . . das Gefriergut festgefroren ist?

Das Gefriergut mit einem stumpfen
Gegenstand, z. B. mit einem Loffelstiel
lbsen.



Was tun, wenn...?

... das Gefrierfach eine dickere
Eisschicht hat?

m Prifen Sie, ob sich die Tur des
Gefrierfaches richtig schlieBen lasst.

m Tauen Sie das Gefrierfach ab, und
reinigen Sie es.

Eine dicke Eisschicht verringert die
Kuhlleistung, wodurch der Strom-
verbrauch steigt.

. . . die Innenbeleuchtung in der Kiihl-
zone nicht mehr funktioniert?

War die KuhlzonentUr langere Zeit ge-
6ffnet? Die Beleuchtung schaltet sich
nach ca. 15 Minuten gedffneter Tur au-
tomatisch aus.

Leuchtet sie auch bei kurz getffneter
Tur nicht, jedoch die Temperaturanzei-
ge, dann ist die Glihlampe defekt:

m Ziehen Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die entsprechende
Sicherung der Hausinstallation aus.

m Fassen Sie die Lampenabdeckung
oben und unten an (1) und ziehen Sie
sie nach vorn hin ab (2).

m Drehen Sie die Gluhlampe heraus.
Beim Drehen muss etwas Kraft ange-
wendet werden, da die Sicherungs-
scheibe Uberwunden werden muss.

m Wechseln Sie die Glihlampe aus.

Anschlussdaten der Gluhlampe:

220 - 240V, Sockel E 14.

Die bendtigte Leistung (Watt) entneh-
men Sie bitte der defekten Gluhlam-

pe.

m Drehen Sie die neue Glihlampe ein.
Achten Sie auf einen sauberen Sitz
der Sicherungsscheibe .

m Setzen Sie die Lampenabdeckung
hinten wieder ein und rasten Sie sie
an den Seiten ein.

. . . der Boden der Kiihlzone nass ist?
Das Tauwasser-Ablaufloch ist verstopft.

m Reinigen Sie die Tauwasser-Rinne
und das Tauwasser-Ablaufloch.

Koénnen Sie die Stérung anhand der
aufgefthrten Hinweise nicht behe-
ben, dann rufen Sie den Kunden-
dienst an.

Offnen Sie bis zum Beheben der
Stérung moglichst nicht die Turen
des Geréates, um den Kalteverlust so
gering wie moglich zu halten.
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Ursachen von Gerauschen

Ganz normale Gerausche

Wodurch entstehen sie?

Brrrrr ... Das Brummen kommt vom Motor (Kompressor). Es kann kurzfris-
tig etwas lauter werden, wenn sich der Motor einschaltet.

Blubb, blubb ... Das Blubbern, Gurgeln oder Surren kommt vom Kéaltemittel, das
durch die Rohre flieBt.

Click ... Das Klicken ist immer dann zu héren, wenn der Thermostat den
Motor ein- oder ausschaltet.

SSSITTIT ... Bei einem Mehrzonen- oder NoFrost-Gerat kann ein leises Rau-
schen von der Luftstrdomung im Gerate-Innenraum herrthren.

Knack ... Das Knacken ist immer dann zu héren, wenn es zu Materialaus-

dehnungen im Gerat kommt.

Bedenken Sie, dass Motor- und Strdomungsgerdusche im Kéltekreislauf nicht zu

vermeiden sind!

Gerausche, die sich leicht
beheben lassen

Wodurch entstehen sie, und was kénnen Sie
dagegen tun?

Klappern, Rappeln, Klirren
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Das Gerét steht uneben: Richten Sie das Gerat mit Hilfe einer
Wasserwaage eben aus. Verwenden Sie dazu die SchraubfuBe
unter dem Gerat oder legen Sie etwas unter.

Das Gerét beriihrt andere Mobel oder Geréte: Ricken Sie das
Geréat von den Mobeln oder Geréaten ab.

Schubladen, Kérbe oder Abstellflichen wackeln oder klem-
men: Prifen Sie die herausnehmbaren Teile und setzen Sie sie
eventuell neu ein.

Flaschen oder GeféBe beriihren sich: Ricken Sie die Flaschen
oder GefaBe leicht auseinander.

Transportkabelhalter hdngt noch an der Geréateriickwand:
Entfernen Sie den Kabelhalter.



Kundendienst/Garantie

Bei Stérungen, die nicht selbst beseitigt
werden kénnen, benachrichtigen Sie

— lhren Miele Fachhandler
oder

— den Miele Werkkundendienst.

Die Telefonnummer des Werkkun-
dendienstes finden Sie auf der
Ruckseite dieser Gebrauchsanwei-
sung.

Der Kundendienst benétigt Modell und
Nummer |hres Gerates. Beide Angaben
finden Sie auf dem Typenschild im
Innenraum des Gerates.

Garantiezeit und
Garantiebedingungen

Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.

Nahere Angaben zu den Garantiebe-
dingungen in Ihrem Land erhalten Sie
unter der Telefonnummer der Miele
Produktinformation.

Die Telefonnummer der Produktin-
formation finden Sie auf der Ruck-
seite dieser Gebrauchsanweisung.
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Elektroanschluss

Das Geréat wird anschlussfertig fur
Wechselstrom 50 Hz 220 — 240 V
geliefert und darf nur an eine ordnungs-
gemal angelegte Schutzkontakt-Steck-
dose angeschlossen werden.

Der Anschluss darf nur an eine nach
VDE 0100 angelegte Elektroanlage
erfolgen.

Die Absicherung muss mit mindestens
10 A erfolgen.

Die Steckdose sollte sich nach Még-
lichkeit neben dem Gerat befinden und
leicht zuganglich sein. Der Anschluss
Uber ein Verlangerungskabel ist nicht
erlaubt, da Verlangerungskabel nicht
die nétige Sicherheit des Gerates ge-
wahrleisten (z. B. Uberhitzungsgefahr).

Das Geréat darf nicht an Inselwechsel-
richtern angeschlossen werden, die bei
einer autonomen Stromversorgung wie
z. B. Solarstromversorgung einge-
setzt werden. Beim Einschalten des
Gerates kann es sonst durch Span-
nungsspitzen zu einer Sicherheits-
abschaltung kommen. Die Elektronik
kann besch&digt werden!

Ebenso darf das Gerat nicht in Verbin-
dung mit sogenannten Energiespar-
steckern betrieben werden, da hierbei
die Energiezufuhr zum Gerat reduziert
und das Gerét zu warm wird.

Ist ein Austausch der Netzanschluss-
leitung erforderlich, darf dieser nur von
einer qualifizierten Elektro-Fachkraft er-
folgen.
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Montagehinweise

Ein nicht eingebautes Gerat kann
kippen!

Aufstellort

Keinen Platz direkt neben einem Herd,
einer Heizung oder im Bereich eines
Fensters mit direkter Sonneneinstrah-
lung wahlen. Je hoher die Umgebungs-
temperatur, desto l&anger lauft die Kalte-
maschine, und desto héher ist der
Stromverbrauch.

Geeignet ist ein trockener belUftbarer
Raum.

Klimaklasse

Das Gerét ist fur eine bestimmte Klima-
klasse (Raumtemperaturbereich)
ausgelegt, deren Grenzen eingehalten
werden mussen. Die Klimaklasse steht
auf dem Typenschild im Innenraum des
Gerates.

Klimaklasse Raumtemperatur
SN +10 °C bis +32 °C
N +16 °C bis +32 °C
ST +16 °C bis +38 °C
T +16 °C bis +43 °C

Eine niedrigere Raumtemperatur fuhrt
zu einer langeren Stillstandzeit der
Kéltemaschine. Das kann zu héheren
Temperaturen im Gerat fUhren, so dass
Gefriergut eventuell sogar antauen
kann!

Be- und Entluftung

Die Luft an der Ruckwand des Gerates
erwarmt sich. Deshalb muss der Mébel-
umbau so beschaffen sein, dass eine
einwandfreie Be- und Entluftung ge-
wahrleistet ist.

Die Luftzufihrung erfolgt Gber den
Sockel des Kuchenschranks.

Far die Be- und Entltftung ist an der
Ruckseite des Gerates ein Abluftkanal
von mindestens 38 mm Tiefe vorzuse-
hen.

Die Be- und Entltftungsquerschnitte im
Mobelsockel, im Mébelumbau und un-
ter der Raumdecke mussen durchge-
hend mindestens 200 cm? betragen,
damit die erwé&rmte Luft ungehindert
abziehen kann. Die Kéaltemaschine
muss sonst mehr leisten, was den
Stromverbrauch erhoht.

Die Be- und Entluftungsquerschnitte
durfen nicht zugedeckt oder zuge-
stellt werden.

AuBerdem mussen sie regelmaBig
von Staub gereinigt werden.
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Montagehinweise

Vor dem Geréateeinbau

m Nehmen Sie vor dem Einbau die Aus-
gleichsblende, das Kederband und
anderes Zubehor aus dem Gerét
bzw. von der auBeren Geréaterlick-
wand.

J

m Entfernen Sie auf keinen Fall die Ab-
standhalter von der GeraterUckseite.
Sie garantieren den erforderlichen
Abstand zwischen Geréterlckseite
und Wand.

m Entfernen Sie den Kabelhalter von
der Geréaterlckseite.

N

m Entfernen Sie die rote Transportsi-
cherung @, und schlieBen Sie das
entstandene Loch mit dem beiliegen-
den Stopfen @.
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m Prifen Sie, ob alle Teile an der Ge-
raterlckwand frei schwingen kénnen.
Biegen Sie eventuell anliegende Teile
vorsichtig weg.

Hatte das alte Gerat eine
andere Scharniertechnik?

Sollte lhr altes Gerat eine andere
Scharniertechnik gehabt haben, kdn-
nen Sie trotzdem die Mébeltlr verwen-
den. Montieren Sie in diesem Fall die
alten Beschlage vom Einbauschrank;
sie werden nicht mehr benétigt, da jetzt
die Mobeltur auf die Geratetir montiert
wird. Alle erforderlichen Teile liegen bei
oder kénnen beim Kundendienst ange-
fordert werden.
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Turscharnier einstellen

Die Turscharniere sind werkseitig so — Falls Sie winschen, dass die Geréte-
eingestellt, dass die Geratetur weit tur beim Offnen bloB abgefedert und
geotffnet werden kann. ein sanfteres Offnen der Tur ermég-

licht wird, kdnnen Sie die Federkraft

Soll der Offnungswinkel der Geratetdr der Geratetr verstarken:

jedoch aus bestimmten Grinden be-
grenzt werden, kann dies am Scharnier ~ Stellen Sie die Turscharniere dazu mit
eingestellt werden. dem beiliegenden Inbusschltssel ein.

— Falls die Geratetr z. B. beim Offnen
gegen eine angrenzende Wand
schlagen wiirde, sollten Sie den Off-
nungswinkel der Geratettr auf 90°
begrenzen:

m Setzen Sie die beiliegenden Stifte zur
TUrbegrenzung von oben in die
Scharniere ein.

Der Offnungswinkel der Geréatetr ist (® Die Geratetlr soll nicht so weit
nun auf 90° begrenzt. gebffnet werden:

m Drehen Sie den Inbusschllssel im
Uhrzeigersinn.

Das Scharnier ist nun fester ein-
gestellt und lasst sich nicht mehr so
leicht weit 6ffnen.

Die Geratetur darf weit getffnet
werden:

m Drehen Sie den Inbusschllssel ent-
gegen dem Uhrzeigersinn.
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Turanschlag wechseln

Bevor Sie das Gerat einbauen, mussen
Sie festlegen, zu welcher Seite die Ge-
ratetlr geodffnet werden soll. Ist ein
Linksanschlag erforderlich, muss der
Turanschlag gewechselt werden.

Fiir den Tiiranschlagwechsel benéti-
gen Sie das folgende Werkzeug:

— einen Kreuzschlitzschraubendreher,
— einen Schlitzschraubendreher,

— verschiedene GroBen Torx-Schrau-
bendreher,

— einen GabelschlUssel.

Geratetir

m Offnen Sie die obere Geratettrr und
heben Sie die Abdeckteile und Stop-
fen @ ab.

m L 6sen Sie etwas die Befestigungs-
schrauben @ am Gerét.

m Schieben Sie die obere Geratetlr
nach auBen, und hangen Sie sie aus.

m Drehen Sie die Befestigungsschrau-
ben (2 ganz heraus, und schrauben
Sie sie locker auf der Gegenseite an.

Falls Sie zur Begrenzung des Turoff-
nungswinkels Stifte in die Scharniere
gesetzt hatten:

m Ziehen Sie die Stifte nach oben aus
den Scharnieren heraus.

m Stellen Sie die Geréatetlr auf, so dass
Sie vorn die Scharniere |6sen kénnen
(Scharniere bleiben getffnet).

m Drehen Sie die Turbefestigungs-
schrauben @ heraus, und setzen Sie
die Scharniere diagonal um (2.
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Turanschlag wechseln

m Hangen Sie die Geréatetur auf die vor-
montierten Schrauben @), und ziehen
Sie die Schrauben fest.

m Setzen Sie die Abdeckteile und Stop-
fen @ auf.

m Setzen Sie die Stifte zur Begrenzung
des Turéffnungswinkels jeweils von
oben in die Scharniere.
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Gefrierfachtiir

m Klappen Sie die Abdeckung am La-
gerbock (M nach unten.

m Schrauben Sie den Lagerbock @ ab
und nehmen Sie die Gefrierfachtir ®
zusammen mit dem Lagerbock ab.

m Schrauben Sie das Verschlussstlick

@ ab.

m Setzen Sie das Verschlussstiick @
um 180° gedreht auf die Gegenseite
und schrauben Sie es an.

m Setzen Sie die Gefrierfachtir ® oben
ein ®, und schrauben Sie den Lager-
bock fest @.

m Klappen Sie die Abdeckung am La-
gerbock (O wieder zu.

m VerschlieBen Sie die freigewordenen
Lécher mit den beiliegenden Ab-
deckkappen (®.VerschlieBen Sie mit
den Stopfen die freien Lécher.



Gerat einbauen

Alle Montageschritte werden an ei-
nem Geréat mit rechtem Tiran-
schlag gezeigt. Sollten Sie den Tur-
anschlag nach links gewechselt ha-
ben, beachten Sie dies bei den ein-
zelnen Montageschritten.

Fiir den Einbau des Geréates bendéti-
gen Sie das folgende Werkzeug:
— einen Kreuzschlitzschraubendreher,

— verschiedene GroBen Torx-Schrau-
bendreher,

— einen Sechskantschltssel.

Gewicht der Mobeltiiren

Stellen Sie vor der Montage der Mébel-
tlren sicher, dass das zulassige Ge-
wicht der zu montierenden Mébelttren
nicht Uberschritten wird:

Gerat max. max.
Gewicht  Gewicht
obere untere
Mobeltir  Mobelttr
in kg in kg

K9726 iF (-1) 11 12

Montierte Mébeltlren, die das zul&s-
sige Gewicht Uberschreiten, kbnnen
Beschadigungen an den Scharnie-
ren hervorrufen!

Einbau in einen Raumteiler

Bei Einbau des Gerates in einen Raum-
teiler muss die Ruckseite der Einbauni-
sche im Gerétebereich verblendet wer-
den.

Einbaunische ausrichten

e

A=2000m2!

Vor Einbau des Gerates den Einbau-
schrank sorgfaltig mit einer Wasser-
waage ausrichten. Die Schrankecken
mussen im 90°-Winkel zueinander ste-
hen, da sonst die Mébelttr nicht an al-
len 4 Ecken des Schrankes anliegen
wird.
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Gerat einbauen

Geréat vorbereiten

m Schieben Sie die Ausgleichsblende
@ (Noppen zeigen nach unten) mittig
in die Stegaufnahme und haken Sie

sie mit den Noppen in die Schlussel-
|6cher ein.

m Verlegen Sie das Netzanschlusska-
bel so, dass das Gerat nach dem
Einbau leicht angeschlossen werden
kann.

m Schieben Sie das Geréat zu zwei Drit-
tel in die Einbaunische.
Achten Sie beim Einschieben darauf,
dass das Netzanschlusskabel nicht
eingeklemmt wird!

m Nur bei 16 mm dicken Moébelwan-
den:
Klipsen Sie die Distanzteile @ auf die
Scharniere.
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m Schrauben Sie die beiliegenden Be-

festigungswinkel ® jeweils mit einer
Sechskantschraube @ auf die vorge-
bohrten Locher in den Gerétettren.




Gerat einbauen

m Offnen Sie die Geratetdr.

m Nehmen Sie die Abdeckung ® an
der oberen Ecke des Gerates mit Hil-
fe eines Schlitzschraubendrehers ab.

m Stecken Sie die Abdeckung ® auf
den Befestigungswinkel @.

m Schrauben Sie den Befestigungs-
winkel @ mit den Schrauben
(M5 x 15) oben am Geréat fest.

m Stecken Sie die Abdeckung ® auf
den Befestigungswinkel 9.

m Schrauben Sie den Befestigungs-
winkel @ mit den Schrauben @)
(M5 x 15) unten am Gerat fest.

m Ziehen Sie die Schutzfolie vom
Kederband 42 ab.

m Kleben Sie das Kederband front-
bundig auf die Geréateseite, an der
die Tur geoffnet wird.

Setzen Sie das Kederband dabei an
der Unterkante der oberen Abde-
ckung ® an und schneiden Sie es
2 - 3 mm oberhalb des unteren Be-
festigungswinkels @9 ab.

m Schieben Sie das Gerét nun soweit in
die Einbaunische, bis die Abde-
ckungen ® und ® jeweils an der
Vorderkante der Mébelseitenwand
anschlagen.
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Gerat einbauen

Gerat einbauen Bei Mdbeln mit Tiiranschlagsteilen
(wie Noppen, Dichtungslippen, etc.)
muss das AufbaumaB der
TUranschlagsteile berlcksichtigt wer-
den, so dass auch hier ein umlaufender
Abstand von 42 mm eingehalten wird.

m Ziehen Sie das Gerat um das ent-
sprechende Aufbaumal hervor.

Die Scharniere und Abdeckungen ste-
hen nun um das entsprechende Auf-
baumal hervor.

Tipp: Entfernen Sie die Turanschlags-

teile! Auch dann ist eine bindige Aus-
richtung zu den umliegenden Moébeltl-
ren gewahrleistet.

Wird ein umlaufender Abstand von
42 mm (vom Geratekorpus zur Vor-
derseite der Mdbelseitenwande)
nicht eingehalten, schlieBt die Gera-
tetlr eventuell nicht richtig.

— Bei 16 mm dicken Mobelwénden: Dies kann zu Vereisung, Kondens-
Die Distanzteile schlagen oben und wasserbildung und Funktionsstérun-
unten an der Vorderkante der Mdbel- gen fuhren!

seitenwand an (.

m Richten Sie das Gerét auf beiden Sei-
ten Uber die StellfiBe mit dem beilie-
genden GabelschlUssel gerade ste-
hend aus ®.

— Bei 19 mm dicken Mébelwanden:
Die Vorderkanten der Scharniere
oben und unten sind bldndig mit der
Vorderkante der Mdbelseitenwand

®@.

m Kontrollieren Sie noch einmal, ob die
Abdeckungen der Befestigungswin-
kel oben und unten an der Vorder-
kante der Mdbelseitenwand anliegen

@.

So wird ein umlaufender Abstand von
42 mm zu den Vorderkanten der M6-
belseitenwande eingehalten.
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Gerat einbauen

Gerét in der Nische befestigen

m Drucken Sie das Gerat scharniersei-
tig an die M6ébelwand.

m Um das Gerat oben und unten mit
dem Moébelschrank zu verbinden,
schrauben Sie die langen Spanplat-
tenschrauben @ (4 x 20 mm) oben
und unten durch die Scharnierla-
schen.

m Lockern Sie die Schrauben @ an den
oberen und unteren Befestigungswin-
keln ® ein wenig.

m Schieben Sie die Befestigungswinkel
(3 bis an die Mdbelwand und ziehen
Sie die Schrauben @ wieder fest.

m Schrauben Sie die Befestigungswin-
kel ® mit den Schrauben ® an der
Mobelwand fest. Bohren Sie die
Loécher in der Mébelwand ggf. vor.

m Brechen Sie das Uberstehende Ende
der oberen Abdeckung ® ab und
setzen Sie die Abdeckung umge-
dreht auf den oberen Befestigungs-
winkel (3.

m Setzen Sie die langliche Abdeckung
(® auf den oberen Befestigungswin-

kel ®.

45



Gerat einbauen

m Brechen Sie das Uberstehende Ende
der unteren Abdeckung ® ab. Es
wird nicht mehr bendétigt.

m Setzen Sie die Winkelabdeckung @
auf den unteren Befestigungswinkel

®.

m SchlieBen Sie die GeratetUr.

Mobeltiir montieren

Die Mébelturen fur die Kuhlzone und
den Kihlwagen werden genau
gleich montiert. Im folgenden wird
die Montage an der Kuhlzonenttr
gezeigt. Wiederholen Sie alle Ar-
beitsschritte in der gleichen Reihen-
folge am Kuahlwagen.

m Stellen Sie den Abstand zwischen
Geratetur und Befestigungstraverse
auf 8 mm ein .

m Schieben Sie die Montagehilfen 2
auf Mobeltirhéhe: Die untere An-
schlagkante X der Montagehilfen
muss auf gleicher Hohe mit der

46

Oberkante der zu montierenden Mo-
beltdr sein, Zeichen A.

m Schrauben Sie die Muttern ® ab,
und nehmen Sie die Befestigungstra-
verse @ zusammen mit den Monta-
gehilfen ab.

m Zeichnen Sie dinn mit einem Bleistift
eine Mittellinie auf die Innenseite der
Mobeltur.

m Hangen Sie die Befestigungstraverse
(® mit den Montagehilfen auf die
Innenseite der Mdbeltdr. Richten Sie
die Befestigungstraverse mittig aus.

m Schrauben Sie die Befestigungstra-
verse mit mindestens 6 kurzen Span-
plattenschrauben ® (4 x 14 mm)
fest. (Bei Kassettenttren nur
4 Schrauben am Rand verwenden).

m Ziehen Sie die Montagehilfen nach
oben heraus (®.

m Drehen Sie die Montagehilfen, und
stecken Sie sie (zur Aufbewahrung)
ganz in die mittleren Schlitze der Be-
festigungstraverse @.



Gerat einbauen

m Hangen Sie die Mébeltur auf die Jus-
tagebolzen (®.

m Drehen Sie die Muttern 3 locker auf
die Justagebolzen.

m SchlieBen Sie die Tur, und kontrollie-
ren Sie den TUrabstand zu den umlie-
genden Mobelturen.

m Richten Sie die Mébeltdr zu den um-
liegenden Mdébeltdren aus:
Den Seitenausgleich X erreichen Sie
durch Verschieben der Mébeltur, und
den Hdéhenausgleich Y durch Drehen
der Justagebolzen (® mit einem
Schraubendreher.

m Ziehen Sie die Muttern ® fest an.

Geratetiir mit der Mobeltir ver-
schrauben:

m Bohren Sie jeweils die Befestigungs-
l6cher @ in die Mébeltr vor, und
drehen Sie die Schrauben @

(4 x 14 mm) ein.
Achten Sie auf die Bundigkeit der
beiden Metallkanten (Symbol //).

— Richten Sie die Mdbeltlr in der Tiefe
Z aus:
Losen Sie die Schrauben oben an
der Geréatettr ®), und die Schraube
unten am Befestigungswinkel ®.
Stellen Sie durch Verschieben der
Maobeltlr einen Luftspalt von 2 mm
zwischen Mobeltir und Mébelkorpus
ein.
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m SchlieBen Sie die obere TUr, und rich-
ten Sie sie nach den nebenstehen-
den Moébeltlren aus.

m Ziehen Sie die Muttern ® an der Ge-
ratetUr fest, dabei den Justagebolzen
@ mit einem Schraubendreher ge-
genhalten.

m Die Ausgleichsblende ® darf nicht
hervorstehen, sie muss vollstandig in
der Nische verschwinden.

m Ziehen Sie alle Schrauben noch ein-
mal fest nach.
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m Setzen Sie die Abdeckteile auf.

Untere Gerétetiir ausrichten

m Ldsen Sie auf beiden Seiten die
Schrauben @.

m Justieren Sie mit Hilfe der Stell-
schraube @ die Turneigung.



Gerat einbauen

m Justieren Sie mit Hilfe der Stell-
schraube ® die Turhohenlage.

m Ziehen Sie die Schrauben @) wieder
fest an.

So stellen Sie sicher, dass das Gerat
richtig eingebaut wurde:

— Die Tur muss richtig schlieBen.

— Die Tur darf nicht am Moébelkorpus
anliegen.

— Die Dichtung an der griffseitigen
oberen Ecke muss fest anliegen.

Legen Sie zur Uberprifung eine einge-
schaltete Taschenlampe in das Gerat
und schlieBen Sie die GeratetUr.
Dunkeln Sie den Raum ab und prifen
Sie, ob das Licht an den Seiten des Ge-
rates herausscheint. Ist dies der Fall,
Uberprufen Sie die einzelnen Montage-
schritte.
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